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1. Цели и задачи дисциплины 

Целью дисциплины является подготовка специалиста в области технологии произ-

водства и переработки сельскохозяйственной продукции владеющего теоретическими и 

практическими навыками ветеринарно-санитарной экспертизы и ветеринарии, производст-

венного ветеринарно-санитарного контроля, лабораторного анализа продуктов животного и 

растительного происхождения для обеспечения выпуска доброкачественной продукции. 

Формирование  у обучающихся теоретических знаний и практических навыков по во-

просам ветеринарно-санитарной экспертизы, связанной с СанПин. 

Выпуском  доброкачественных продуктов, изучением нормативной и технической до-

кументацией и правилам по ветеринарно-санитарной экспертизе. формирование у студентов 

теоретических и практических основ научно-технической информации зарубежного опыта в 

области ветеринарии и ветеринарно-санитарной экспертизы; формирование у будущего спе-

циалиста научного мировоззрения о многообразии проводить научно-техническую информа-

цию отечественно опыта в области ветеринарии и ветеринарно-санитарной экспертизы; обла-

дать комплексом научно-технической информации отечественно и зарубежного опыта в об-

ласти ветеринарно-санитарной экспертизы. 

Задачами дисциплины  является — овладение методами санитарно-гигиенического 

исследования и правилами ветеринарно-санитарной оценки продуктов животноводства. 

Овладение методами санитарно-гигиенического исследования и правилами ветеринар-

но-санитарной оценки продуктов животноводства; основами  технологии и стандартизации 

при их производстве; совершенствование и разработка методов исследования, разработка ус-

коренных экспресс-методов для распознавания и установления доброкачественности продук-

тов животного и растительного происхождения; 

- контроль ветеринарно-санитарной безопасности основных и вспомогательных сырь-

евых материалов при производстве мясных, молочных и рыбных продуктов. 

- контроль доброкачественности продуктов животного происхождения с целью пре-

дотвращения заражения людей и животных болезнями, передающимися через сырье и про-

дукцию животного происхождения. 

 

2. Результаты обучения по дисциплине (модулю), соотнесенных с планируемыми 

результатами освоения образовательной программы. 

 
Код  

компе-

тенций 

Наименование ком-

петенции 

Код и наименование 

индикатора достиже-

ния компетенции 

Результаты обучения по  

дисциплине 

ОПК-2 Способен использо-

вать нормативные 

правовые акты и 

оформлять специаль-

ную документацию в 

профессиональной 

деятельности 

ИД-1 ОПК-2. 

Использует существую-

щие нормативные доку-

менты по вопросам сель-

ского хозяйства, нормы и 

регламенты проведения 

работ в области расте-

ниеводства и животно-

водства, оформляет спе-

циальные документы для 

осуществления произ-

водства, переработки и 

хранения продукции рас-

тениеводства и животно-

водства 

Знать: способы использования нормативно 

правовых актов и оформлять специальную 

документацию в профессиональной деятель-

ности 

Уметь: применять нормативные 

правовые акты и оформлять специальную 

документацию в профессиональной деятель-

ности 

Владеть: методикой использования норма-

тивно правовыми актами и оформлять спе-

циальную документацию в профессиональ-

ной деятельности 

ОПК-5 Готов к участию в 

проведении экспери-

ментальных исследо-

ваний в профессио-

нальной деятельности 

ИД-2 ОПК-5 Под руково-

дством специалиста более  

высокой  квалификации 

участвует в про- 

ведении эксперименталь-

ных исследований в облас-

ти производства, перера-

ботки  

и хранения продукции рас-
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тениеводства и животно-

водства. 
ПК-16 Способен распозна-

вать основные типы и 

виды животных со-

гласно современной 

систематике, оцени-

вать их роль в сель-

ском хозяйстве и оп-

ределять физиологи-

ческое состояние жи-

вотных по морфоло-

гическим признакам 

ИД-1 ПК-16. 

Распознает основные 

типы и виды животных 

согласно современной 

систематике, оценивает 

их роль в сельском хо-

зяйстве и определяет 

физиологическое состоя-

ние животных по морфо-

логическим признакам. 

Знать: основные типы и виды животных 

согласно современной систематике, оцени-

вать их роль в сельском хозяйстве и опреде-

лять физиологическое состояние животных 

по морфологическим признакам 

Уметь: определять основные типы и виды 

животных согласно современной системати-

ке, оценивать их роль в сельском хозяйстве и 

определять физиологическое состояние жи-

вотных по морфологическим признакам 

Владеть: методикой определения основных 

типов и видов животных согласно современ-

ной систематике, оценивать их роль в сель-

ском хозяйстве и определять физиологиче-

ское состояние животных по морфологиче-

ским признакам 
ПК-20 Способностью диаг-

ностировать наиболее 

распространенные 

заболевания сельско-

хозяйственных жи-

вотных и оказывать 

первую ветеринарную 

помощь 

ИД-1 ПК-20. Диагностирует 

наиболее распро- 

страненные заболевания 

сельскохо- 

зяйственных животных и 

оказывает первую ветери-

нарную помощь 

Знать: основные типы и виды животных 

согласно современной систематике, оцени-

вать их роль в сельском хозяйстве и опреде-

лять физиологическое состояние животных 

по морфологическим признакам 

Уметь: определять основные типы и виды 

животных согласно современной системати-

ке, оценивать их роль в сельском хозяйстве и 

определять физиологическое состояние жи-

вотных по морфологическим признакам 

Владеть: методикой определения основных 

типов и видов животных согласно современ-

ной систематике, оценивать их роль в сель-

ском хозяйстве и определять физиологиче-

ское состояние животных по морфологиче-

ским признакам 

 
3. Место дисциплины в структуре ОПОП 

Дисциплина Б1.О.22 «Основы ветеринарии и ветеринарно-санитарной экспертизы» входит в 

обязательную  часть Блока 1 «Дисциплины (модули)», включенных в учебный план направления 

подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции, 

направленность (профиль) Технология производства, хранения и переработки растениеводческой 

продукции.  

 

 

4. Объем дисциплины (модуля) в зачетных единицах и в часах выделенных на контакт-

ную работу обучающихся с преподавателем по видам учебных занятий и на самостоя-

тельную работу 

Учебные занятия 

Очная форма  

обучения 

Очно-заочная 

форма  

обучения 

Заочная форма  

обучения 

семестр семестр семестр 

3 3 4 

З.е. / часов З.е. / часов З.е. / часов 

1. Контактная работа, в том числе: з.е./час, 

в том числе (час): 
1,92 / 69(12)* 1,92 / 69(8)* 0,56 / 20(4)* 

лекции 18(8)* 18(4)* 4(2)* 

лабораторные работы 18(4) 18(4)* 4(2)* 

практические занятия 18 18 4 

групповые консультации 3 3 3 

контрольные балльно-рейтинговые меро-

приятия 
3 3 - 
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промежуточная аттестация: экзамен 9 9 5 

2. Самостоятельная работа з.е./час, в том 

числе (час): 
1,08 / 39 1,08 / 39 2,44 / 88 

самостоятельное изучение отдельных тем мо-

дуля, подготовка к лабораторным работам 
12 12 84 

подготовка к промежуточной аттестации 27 27 4 

Общая    трудоемкость з.е./час 3 / 108 3 / 108 3 / 108 
( )* - занятия, проводимые в интерактивных формах. 

 

 

4.Объем дисциплины и виды учебной работы (час) 

4.1.Содержание дисциплины (модуля) структурированное по темам (разделам) с 

указанием отведенных на них количества часов и видов учебных занятий (очная 

форма обучения) 

№ 

п/п 

Наименование раздела дисциплины Количество часов 

Лекции Лабор. 

работа  

Прак заня-

тия 

Самост 

работы 

1 Раздел 1. Цели, задачи и структура курса. История 

развития и законодательная база ветеринарно-

санитарной экспертизы 

2    

2 Важнейшие достижения современной ветеринарии в 

профилактике и ликвидации заразных и незаразных 

болезней. Учение о болезни: этиология, патогенез, 

клинические проявления, посмертные изменения. 

Воспаление (определение, виды, причины, признаки, 

течение, исход) 

2(2)* 2 2 2 

3 Раздел 2. Основы технологии и гигиена 

переработки убойных животных. Организация и про-

ведение предубойного  осмотра животных и после-

убойной ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и 

мясных продуктов 

2(2)* 2 4 2 

4 Раздел 3. Видовая принадлежность мяса Морфология, 

химия товароведение мяса. 
2(2)* 2 2 2 

5 Современные методы консервирования мяса и 

мясных продуктов 
2(2)

*
 2 2 2 

6 Раздел 4. Ветеринарно-санитарная экспертиза про-

дуктов убоя органов животных, животных при обна-

ружении инфекционных, инвазионных, незаразных 

болезней и отравлениях. Вынужденный убой. 

4(4)* 4 4 2 

7 Раздел 5. Пищевые токсикоинфекции и токсикозы, их 

профилактика 
 2 2  

8 Раздел 6. Основы технологии, гигиена получения и 

ветеринарно-санитарная экспертиза молока и молоч-

ных продуктов 

2 2 2 2 

9 Раздел 7. Ветеринарно-санитарная экспертиза пище-

вых продуктов на продовольственных рынках 
2 2   

 Всего 18 
(12)* 

18 18 12 

( )* - занятия, проводимые в интерактивных формах. 

 

 
 4.2.Содержание дисциплины (модуля) структурированное по темам (разделам) с указани-

ем отведенных на них количества часов и видов учебных занятий 

 (очно-заочная форма обучения) 
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№ 

п/п 

Наименование раздела дисциплины Количество часов 

Лекции Лабор. 

работа  

Прак заня-

тия 

Самост 

работы 

1 Раздел 1. Цели, задачи и структура курса. История 

развития и законодательная база ветеринарно-

санитарной экспертизы 

2    

2 Важнейшие достижения современной ветеринарии в 

профилактике и ликвидации заразных и незаразных 

болезней. Учение о болезни: этиология, патогенез, 

клинические проявления, посмертные изменения. 

Воспаление (определение, виды, причины, признаки, 

течение, исход) 

2(2)* 2 2 2 

3 Раздел 2. Основы технологии и гигиена 

переработки убойных животных. Организация и про-

ведение предубойного  осмотра животных и после-

убойной ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и 

мясных продуктов 

2(2)* 2 4 2 

4 Раздел 3. Видовая принадлежность мяса Морфология, 

химия товароведение мяса. 
2(2)* 2 2 2 

5 Современные методы консервирования мяса и 

мясных продуктов 
2(2)

*
 2 2 2 

6 Раздел 4. Ветеринарно-санитарная экспертиза про-

дуктов убоя органов животных, животных при обна-

ружении инфекционных, инвазионных, незаразных 

болезней и отравлениях. Вынужденный убой. 

4(4)* 4 4 2 

7 Раздел 5. Пищевые токсикоинфекции и токсикозы, их 

профилактика 
 2 2  

8 Раздел 6. Основы технологии, гигиена получения и 

ветеринарно-санитарная экспертиза молока и молоч-

ных продуктов 

2 2 2 2 

9 Раздел 7. Ветеринарно-санитарная экспертиза пище-

вых продуктов на продовольственных рынках 
2 2   

 Всего 18 
(12)* 

18 18 12 

( )* - занятия, проводимые в интерактивных формах. 

 

 

4.3.Содержание дисциплины (модуля) структурированное по темам (разделам) с 

указанием отведенных на них количества часов и видов учебных занятий (заочная 

форма обучения) 
№ 

п/п 

Наименование раздела дисциплины Количество часов 

Лек-

ции 

Лабор. 

работа  

Прак за-

нятия 

Самост 

работы 

1 Раздел 1. Цели, задачи и структура курса. История раз-

вития и законодательная база ветеринарно-санитарной 

экспертизы 

   4 

2 Важнейшие достижения современной ветеринарии в 

профилактике и ликвидации заразных и незаразных бо-

лезней. Учение о болезни: этиология, патогенез, клини-

ческие проявления, посмертные изменения. Воспаление 

(определение, виды, причины, признаки, течение, ис-

ход) 

   10 

3 Раздел 2. Основы технологии и гигиена 

переработки убойных животных. Организация и прове-

дение предубойного  осмотра животных и послеубой-

 2  10 
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ной ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и мясных 

продуктов 
4 Раздел 3. Видовая принадлежность мяса Морфология, 

химия товароведение мяса. 

   10 

5 Современные методы консервирования мяса и 

мясных продуктов 

2(2)*   10 

6 Раздел 4. Ветеринарно-санитарная экспертиза продук-

тов убоя органов животных, животных при обнаруже-

нии инфекционных, инвазионных, незаразных болезней 

и отравлениях. Вынужденный убой. 

2(2)
*
  2 10 

7 Раздел 5. Пищевые токсикоинфекции и токсикозы, их 

профилактика 

  2 10 

8 Раздел 6. Основы технологии, гигиена получения и ве-

теринарно-санитарная экспертиза молока и молочных 

продуктов 

 2  10 

9 Раздел 7. Ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых 

продуктов на продовольственных рынках 

   10 

 Всего 4 (4)
* 

4 4 84 

( )* - занятия, проводимые в интерактивных формах. 

 

4.4.Содержание разделов дисциплины (модуля) 

4.4.1 Лекции 

№ 

п/п 

Наименование 

раздела дисци-

плины 

Номер, тема и содержание лекции 

Трудоемкость 

час.      

очно Очно-

заочная 

заочно 

 

1 

Раздел 1. Цели, 

задачи и струк-

тура курса. 

ЛЕКЦИЯ № 1. Тема: Введение. Определение дисцип-

лины  и ее значение. Предметная связь с другими и с 

дисциплинами. Задачи и роль ветеринарно-санитарной 

экспертизы в деле охраны здоровья людей и животных. 

История отечественной ветеринарно-санитарной экспер-

тизы. 

2 2  

ЛЕКЦИЯ № 2. Тема: Важнейшие достижения совре-

менной ветеринарии в профилактике и ликвидации 

заразных и незаразных болезней. Учение о болезни: 

этиология, патогенез, клинические проявления, посмерт-

ные изменения. Воспаление (определение, виды, причи-

ны, признаки, течение, исход) 

2(2)* 2  

2 Раздел 2. Осно-

вы технологии 

и гигиена 

переработки 

убойных живот-

ных 

ЛЕКЦИЯ № 3. Тема: Убойные животные. Характе-

ристика убойных животных и современные требова-

ния, предъявляемые к ним Организация и проведение 

предубойного  осмотра животных и послеубойной вете-

ринарно-санитарной экспертизы мяса и мясных продук-

тов 

2(2)* 2(2)*  

3 Раздел 3. Мор-

фология, химия 

товароведение 

мяса.  

Видовая при-

надлежность 

мяса 

ЛЕКЦИЯ № 4. Тема: Определение видовой принад-

лежности мяса. Морфология, химия и товароведение 

мяса. Основы товароведения и стандартизации. Клейме-

ние. Порядок клеймения туш и внутренних органов 

сельскохозяйственных животных на перерабатывающих 

предприятиях. Изменения в мясе после убоя. Распозна-

вание мяса больных и здоровых животных. Особенности 

созревания. мяса больных и утомленных животных. Ве-

теринарно-санитарное значение созревания мяса.  

2(2)* 2(2)*  

ЛЕКЦИЯ № 5. Тема: Современные методы консерви-

рования мяса и мясных продуктов. Виды консервации 

мяса и мясопродуктов, методы консервирования, вете-

ринарно-санитарные нормы по приготовлению и контро-

лю продукции 

2(2)
*
 2(2)* 2(2)* 
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4 Раздел  4. 

Ветеринарно-

санитарная экс-

пертиза 

мяса и мясопро-

дуктов при за-

болеваниях ин-

фекционной, 

инвазионной и 

незаразной 

этиологии 

ЛЕКЦИЯ № 6.  Тема: Ветеринарно-санитарная экс-

пертиза туш и органов животных при инфекционных 

болезнях, передающихся и не передающихся человеку 

через мясо и мясопродукты Классификация инфекци-

онных болезней сельскохозяйственных животных при 

санитарной оценке продуктов убоя. Ветеринарно-

санитарная экспертиза при инфекционных болезнях, пе-

редающихся человеку через мясо и мясо-продукты. Ве-

теринарно-санитарная экспертиза при инфекционных 

болезнях, не передающихся человеку через мясо и мясо-

продукты. Предубойная и послеубойная диагностика 

инфекционных болезней животных, дифференциальная 

диагностика. Классификация инфекционных болезней 

животных по степени опасности для человека 

2(2)* 2(2)
*
 2(2)

*
 

ЛЕКЦИЯ № 7. Тема Ветеринарно-санитарная экс-

пертиза туш и органов животных при инвазионных 

заболеваниях, передающихся и не передающихся че-

ловеку через мясо и мясопродукты Ветеринарно-

санитарная экспертиза при инвазионных заболеваниях, 

передающихся человеку через мясо. Ветеринарно-

санитарная экспертиза при инвазионных заболеваниях, 

не передающихся человеку через мясо. Предубойная и 

послеубойная диагностика инвазионных болезней жи-

вотных, дифференциальная диагностика. Классификация 

инвазионных болезней животных по степени опасности 

для человека 

2(2)* 2(2)*  

5 Раздел 5. Пище-

вые токсикоин-

фекции и токси-

козы, их 

профилактика 

ЛЕКЦИЯ № 8. Пищевые токсикоинфекции и токсикозы, 

их 

профилактика. Бактериологическое исследование мяса 

   

6 Раздел 6. Осно-

вы технологии, 

гигиена получе-

ния и ветери-

нарно-

санитарная экс-

пертиза молока 

и молочных 

продуктов 

ЛЕКЦИЯ № 9. Тема: Основы технологии, гигиена 

получения и ветеринарно-санитарная экспертиза мо-

лока и молочных продуктов 

Молоко. Химический состав, физико-химические свой-

ства коровьего молока, факторы их обуславливающие. 

Бактерицидные и бактериостатические свойства молока 

и их использование в производстве. Санитарно-

гигиенические условия получения доброкачественного 

молока и его хранение на ферме. Пороки молока и их 

предупреждение. Изменение качества молока при хране-

нии. Показатели, характеризующие санитарно-

гигиеническое состояние молока. 

2 2  

7 Раздел 7. Вете-

ринарно-

санитарная экс-

пертиза пище-

вых продуктов 

на продовольст-

венных рынках 

ЛЕКЦИЯ № 9.  Тема: Ветеринарно-санитарная экс-

пертиза пищевых продуктов на продовольственных 

рынках Положение о государственной лаборатории ве-

теринарно-санитарной экспертизы на продовольствен-

ных рынках. Планирование и оборудование. Функции и 

задачи. Пищевые продукты, не подлежащие продаже на 

рынках. Ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых 

животных жиров, мяса диких промысловых животных и 

пернатой дичи, рыбы и пищевых яиц. Утилизация кон-

фискатов. Документация. Правила доставки, взятия проб 

и порядок Ветеринарно-санитарной экспертизы молока и 

молочных продуктов. Распознавание фальсификаций. 

Документация. Химический состав, классификация, пи-

щевая ценность и свойства меда. Болезни и пороки кор-

неклубнеплодов, овощей, ягод и фруктов. Радиометриче-

ский контроль растительных пищевых продуктов. Пище-

вая ценность грибов. Основные цели, принципы и пра-

вила системы сертификации ГОСТов на пищевые про-

дукты. 

2 2  

   18(12)* 18(12)* 4(4)* 

( )* - занятия, проводимые в интерактивных формах 
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4.4.2 Лабораторные занятия 

№ 

п/п 

Наименование раз-

дела дисциплины 

Номер и тема лабораторной 

работы 

Трудоемкость,  час. 

очно очно-

заочная 

заочно 

1. 

 

Раздел 1. Цели, задачи и 

структура курса 
Лабораторное занятие №1 Тема: 

Задачи и роль ветеринарно-

санитарной экспертизы в деле охра-

ны здоровья людей и животных. 

История отечественной ветеринар-

но-санитарной экспертизы 

2 2  

Лабораторное занятие № 2. Тема: 

Учение о болезни: этиология, пато-

генез, клинические проявления, по-

смертные изменения. Воспаление 

(определение, виды, причины, при-

знаки, течение, исход) 

2(2)* 2  

2 Раздел 2. Основы техно-

логии 

и гигиена 

переработки 

убойных животных 

Лабораторное занятие № 3. Тема: 

Организация и проведение преду-

бойного  осмотра животных и по-

слеубойной ветеринарно-санитарной 

экспертизы мяса и мясных продук-

тов 

2 2(2)* 2 

3 Раздел 3. Морфология, 

химия товароведение 

мяса.  

Видовая принадлеж-

ность мяса 

Лабораторное занятие № 4. Тема: 

Порядок клеймения туш и внутрен-

них органов сельскохозяйственных 

животных на перерабатывающих 

предприятиях. Распознавание мяса 

больных и здоровых животных. 

Особенности созревания. мяса боль-

ных и утомленных животных. Вете-

ринарно- 

санитарное значение созревания 

мяса.  

2 2  

Лабораторное занятие № 5. Тема: 

Современные методы консервиро-

вания мяса и мясных продуктов 

2 2  

4 Раздел  4. 

Ветеринарно-

санитарная экспертиза 

мяса и мясопродуктов 

при заболеваниях ин-

фекционной, инвазион-

ной и незаразной 

этиологии 

Лабораторное занятие № 6.  Тема: 

Ветеринарно-санитарная экспертиза 

при инфекционных болезнях, пере-

дающихся человеку через мясо и 

мясо-продукты. Ветеринарно-

санитарная экспертиза при инфек-

ционных болезнях, не передающих-

ся человеку через мясо и мясопро-

дукты. Предубойная и послеубойная 

диагностика инфекционных болез-

ней животных, дифференциальная 

диагностика. Классификация ин-

фекционных болезней животных по 

степени опасности для человека 

2(2)* 2  

Лабораторное занятие № 7. Тема 

Ветеринарно-санитарная экспертиза 

при инвазионных заболеваниях, пе-

редающихся человеку через мясо. 

Ветеринарно-санитарная экспертиза 

при инвазионных заболеваниях, не 

передающихся человеку через мясо. 

Предубойная и послеубойная диаг-

ностика инвазионных болезней жи-

2 2  
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вотных, дифференциальная диагно-

стика. Классификация инвазионных 

болезней животных по степени 

опасности для человека 

5 Раздел 5. Основы техно-

логии, гигиена получе-

ния и ветеринарно-

санитарная экспертиза 

молока и молочных про-

дуктов 

Лабораторное занятие № 8. Тема: 

Санитарно-гигиенические условия 

получения доброкачественного мо-

лока и его хранение на ферме. По-

роки молока и их предупреждение. 

Изменение качества молока при 

хранении. Показатели, характери-

зующие санитарно-гигиеническое 

состояние молока. 

2 2(2)* 2(2)* 

6 Раздел 6. Ветеринарно-

санитарная экспертиза 

пищевых продуктов на 

продовольственных 

рынках 

Лабораторное занятие № 9.  Тема: 

Правила доставки, взятия проб и 

порядок Ветеринарно-санитарной 

экспертизы молока и молочных 

продуктов. Распознавание фальси-

фикаций. Документация. Химиче-

ский состав, классификация, пище-

вая ценность и свойства меда. Бо-

лезни и пороки корнеклубнеплодов, 

овощей, ягод и фруктов. Радиомет-

рический контроль растительных 

пищевых продуктов. Пищевая цен-

ность грибов. Основные цели, прин-

ципы и правила системы сертифи-

кации ГОСТов на пищевые продук-

ты. 

2 2  

ИТОГО 18(4)* 18(4)* 4(2)* 

( )* - занятия, проводимые в интерактивных формах 

 

 

4.4.3 Практические занятия 

№ 

п/п 

Наименование раз-

дела дисциплины 

Номер и тема лабораторной 

работы 

Трудоемкость,  час. 

очно очно-

заочная 

заочно 

1. 

 

Раздел 1. Цели, задачи и 

структура курса 
Практическое занятие №1 Тема: 

Задачи и роль ветеринарно-

санитарной экспертизы в деле охра-

ны здоровья людей и животных. 

История отечественной ветеринар-

но-санитарной экспертизы 

   

  Практическое занятие № 2. Тема: 

Учение о болезни: этиология, пато-

генез, клинические проявления, по-

смертные изменения. Воспаление 

(определение, виды, причины, при-

знаки, течение, исход) 

2 2  

2 Раздел 2. Основы техно-

логии 

и гигиена 

переработки 

убойных животных 

Практическое занятие № 3. Тема: 

Организация и проведение преду-

бойного  осмотра животных и по-

слеубойной ветеринарно-санитарной 

экспертизы мяса и мясных продук-

тов 

2 2 2 

3 Раздел 3. Морфология, 

химия товароведение 

мяса.  

Видовая принадлеж-

ность мяса 

Практическое занятие № 4. Тема: 

Клеймение. Порядок клеймения туш 

и внутренних органов сельско- 

хозяйственных животных на пере-

рабатывающих предприятиях. Из-

менения в мясе после убоя. Распо-

знавание мяса 

2 2  
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больных и здоровых животных.  

  Практическое занятие № 5. Тема: 

Современные методы консервиро-

вания мяса и мясных продуктов 

2 2  

 Раздел  4. 

Ветеринарно-

санитарная экспертиза 

мяса и мясопродуктов 

при заболеваниях ин-

фекционной, инвазион-

ной и незаразной 

этиологии 

Практическое занятие № 6.  Тема: 

Ветеринарно-санитарная экспер-

тиза туш и органов животных при 

инфекционных болезнях, пере-

дающихся и не передающихся че-

ловеку через мясо и мясопродук-

ты Классификация инфекционных 

болезней сельскохозяйственных 

животных при санитарной оценке 

продуктов убоя.  Ветеринарно-

санитарная экспертиза при инфек-

ционных болезнях, передающихся 

человеку через мясо и мясо-

продукты. Ветеринарно-санитарная 

экспертиза при инфекционных бо-

лезнях, не передающихся человеку 

через мясо и мясопродукты. Преду-

бойная и послеубойная диагностика 

инфекционных болезней животных, 

дифференциальная диагностика. 

Классификация инфекционных бо-

лезней животных по степени опас-

ности для человека 

2 2  

  Практическое занятие № 7. Тема 

Ветеринарно-санитарная экспер-

тиза туш и органов животных при 

инвазионных заболеваниях, пере-

дающихся и не передающихся че-

ловеку через мясо и мясопродук-

ты Ветеринарно-санитарная экспер-

тиза при инвазионных заболеваниях, 

передающихся человеку через мясо. 

Ветеринарно-санитарная экспертиза 

при инвазионных заболеваниях, не 

передающихся человеку через мясо. 

Предубойная и послеубойная диаг-

ностика инвазионных болезней жи-

вотных, дифференциальная диагно-

стика. Классификация инвазионных 

болезней животных по степени 

опасности для человека 

2 2  

 Раздел 6. Основы техно-

логии, гигиена получе-

ния и ветеринарно-

санитарная экспертиза 

молока и молочных про-

дуктов 

Практическое занятие № 8. Тема: 

Санитарно-гигиенические условия 

получения доброкачественного мо-

лока и его хранение на ферме. По-

роки молока и их предупреждение. 

Изменение качества молока при 

хранении. Показатели, характери-

зующие санитарно-гигиеническое 

состояние молока. 

4 4 2 

 Раздел 7. Ветеринарно-

санитарная экспертиза 

пищевых продуктов на 

продовольственных 

рынках 

Практическое занятие № 9.  Тема: 

Пищевые продукты, не подлежащие 

продаже на рынках. Ветеринарно-

санитарная экспертиза пищевых 

животных жиров, мяса диких про-

мысловых животных и пернатой 

дичи, рыбы и пищевых яиц. Утили-

зация конфискатов. Документация. 

Правила доставки, взятия проб и 

порядок Ветеринарно-санитарной 

2   
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экспертизы молока и молочных 

продуктов. Распознавание фальси-

фикаций. Документация. Химиче-

ский состав, классификация, пище-

вая ценность и свойства меда. Бо-

лезни и пороки корнеклубнеплодов, 

овощей, ягод и фруктов. Радиомет-

рический контроль растительных 

пищевых продуктов. Пищевая цен-

ность грибов. Основные цели, прин-

ципы и правила системы сертифи-

кации ГОСТов на пищевые продук-

ты. 

 ИТОГО 18 18 4 
( )* - занятия, проводимые в интерактивных формах 

 

 
5. Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной 

работы  обучающихся  по дисциплине (модулю) 
 

Для самостоятельной работы обучающихся по  дисциплине «Б1.О.22 Основы вете-

ринарии и ветеринарно-санитарной экспертизы» в научной библиотеке университета име-

ется достаточное количество  учебников и учебных пособий. 

На самостоятельную работу при изучении данной дисциплины отводится по очной; 

очно-заочной (заочной) формам обучения соответственно 39;39 (88) часа, из них 12; 12 (84) 

часа выделяется на самостоятельное изучение отдельных тем и вопросов. 

При самостоятельном изучении отдельных вопросов и тем основными видами само-

стоятельной работы обучающихся  являются: проработка  учебников, учебных пособий, 

учебно-методической литературы и информационно-образовательных ресурсов, конспекти-

рование материалов, подготовка к выполнению лабораторных работ, к опросу, тестированию, 

к контрольным балльно-рейтинговым мероприятиям,  подготовка к промежуточной аттеста-

ции. 

На очной форме обучения контроль самостоятельной работы, чаще всего осуществля-

ется перед началом чтения лекции, выполнения лабораторных работ, во время проведения 

балльно-рейтинговых контрольных мероприятий и промежуточной аттестации. 

На заочной форме обучения, контроль самостоятельной работы  осуществляется толь-

ко во время промежуточной аттестации. 

Объем часов выделяемых для подготовки к промежуточной аттестации (27 ч. по очной 

форме и очно-заочной и 5 ч. по заочной форме обучения), используется для самостоятельной 

подготовки обучающихся к экзаменам. Данный этап является завершающим при изучении 

дисциплины, и контроль самостоятельной работы осуществляется на промежуточной атте-

стации. 

Основными формами самостоятельной работы студентов при изучении дисциплины 

являются: проработка вопросов, выносимых на самостоятельное изучение, изучение основ-

ной и дополнительной литературы, конспектирование материалов, подготовка к лаборатор-

ной работе, к опросу, тестированию, к контрольным бально-рейтинговым мероприятиям,  

подготовка к промежуточной аттестации. 
 

№№ 

раз-

делов 

Тема и вопросы самостоятельной ра-

боты студентов очная форма обучения 

(заочная форма обучения) 

Кол-во 

часов 

очно; 

очно-

заочно, 

(заочно) 

Перечень учеб-

но-

методического 

обеспечения 

Форма  

контроля 

1. 

 
Раздел 1. Цели, задачи и структу-

ра курса. История развития и за-

4; 4 (10) 

 

 

[1]Стр. 35-56 

[2]Стр. 12-18 

[4]Стр. 56-88 

Подготовка к сдаче экзамена 

Ответ во время экзамена 
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конодательная база ветеринарно-

санитарной экспертизы 

[5] Стр. 147 

[6]Стр. 7-21 

2. 

 
Важнейшие достижения совре-

менной ветеринарии в профилак-

тике и ликвидации заразных и не-

заразных болезней. Учение о бо-

лезни: этиология, патогенез, кли-

нические проявления, посмертные 

изменения. Воспаление (опреде-

ление, виды, причины, признаки, 

течение, исход) 

4; 4 (10) 

 

[1]Стр. 14-173 

[3]Стр. 55-94 

[5]Стр. 22-40 

 

Подготовка к сдаче экзамена 

Ответ во время экзамена 

3. 

 
Раздел 2. Основы технологии и 

гигиена переработки убойных жи-

вотных. Организация и проведе-

ние предубойного  осмотра жи-

вотных и послеубойной ветери-

нарно-санитарной экспертизы мя-

са и мясных продуктов 

4; 4 (10) 

 

 

[1]Стр. 25-34 

[3]Стр. 26-33 

[7]Стр. 31-64 

Ответ во время экзамена 

4. Раздел 3. Видовая принадлеж-

ность мяса Морфология, химия 

товароведение мяса. 

4; 4 (10) 

 

[1]Стр. 35-56 

[2]Стр. 12-18 

[4]Стр. 56-88 

[5] Стр. 147 

Подготовка к бально-

рейтинговым контрольным 

мероприятиям  

5. 

 
Современные методы консервиро-

вания мяса и мясных продуктов 

4; 4 (10) 

 

[3]Стр. 64-66 

[5]Стр. 35-76 

Ответ во время экзамена 

6. 

 
Раздел 4. Ветеринарно-санитарная 

экспертиза продуктов убоя орга-

нов животных, животных при об-

наружении инфекционных, инва-

зионных, незаразных болезней и 

отравлениях. Вынужденный убой. 

4; 4 (10) 

 

[1]Стр. 56-89 

[2]Стр. 12-14 

[5]Стр. 25-32 

Ответ во время проведения 

контрольных мероприятий и 

экзамена 

7. 

 
Раздел 5. Пищевые токсикоин-

фекции и токсикозы, их 

профилактика 

4; 4 (10) 

 

[1]Стр.375378 

[2]Стр.178-188 

[3]Стр. 104-115 

Подготовка к сдаче экзамена 

8. 

 
Раздел 6. Основы технологии, ги-

гиена получения и ветеринарно-

санитарная экспертиза молока и 

молочных продуктов 

4; 4 (10) [1]Стр. 295-304 

[3]Стр. 378-382 

[6]Стр. 151-175 

Подготовка к сдаче экзамена 

Ответ во время экзамена 

9. 

 
Раздел 7. Ветеринарно-санитарная 

экспертиза пищевых продуктов на 

продовольственных рынках 

 

7;7(8) 

[1]Стр. 167-230 

[2]Стр. 211-237 

[5]Стр. 337-350 

Подготовка к сдаче экзамена 

Ответ во вре-мя экзамена 

 Подготовка к промежуточной аттестации 27; 27(5) [1]; [2],[3],[4] 

[5], [6] 

Конспект лек-

ций  

Подготовка к балльно-

рейтинговым контрольным 

мероприятиям и к сдаче про-

межуточной аттестации 

Итого: 39; 

39(88)  

  

* Перечень учебно-методического обеспечения приведен в разделе 8. 
 

6. Фонд оценочных средств, для проведения текущего и промежуточного  

контроля обучающихся по дисциплине (модулю)  

 

6.1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования при текущем и промежуточ-

ном контроле знаний обучающихся 

 

№ 

п/п 

Структурированные модули Коды 

формируемых 

Этапы формирование 

компетенции в процессе 
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компетенций освоения дисциплины 

1. Раздел 1. Цели, задачи и структура курса. Ис-

тория развития и законодательная база вете-

ринарно-санитарной экспертизы 

ОПК-2 

ОПК-5 

ПК-16 

 ПК-20 

3 семестр 
1-ый рейтинг-контроль. 
(Рейтинговые контрольные 

мероприятия (коллоквиу-

мы, тесты) подготовка к 

выполнению лабораторной 

работы и их защита) 

Важнейшие достижения современной ветери-

нарии в профилактике и ликвидации заразных 

и незаразных болезней. Учение о болезни: 

этиология, патогенез, клинические проявле-

ния, посмертные изменения. Воспаление (оп-

ределение, виды, причины, признаки, течение, 

исход) 

Раздел 2. Основы технологии и гигиена 

переработки убойных животных. Организация 

и проведение предубойного  осмотра живот-

ных и послеубойной ветеринарно-санитарной 

экспертизы мяса и мясных продуктов 

2. Раздел 3. Видовая принадлежность мяса 

Морфология, химия товароведение мяса. 

ОПК-2 

ОПК-5 

ПК-16 

 ПК-20 

2-ой рейтинг контроль. 
(Рейтинговые контрольные 

мероприятия (коллоквиу-

мы, тесты) подготовка к 

выполнению лабораторной 

работы и их защита) 

3. Современные методы консервирования мяса и 

мясных продуктов 

4 Раздел 4. Ветеринарно-санитарная экспертиза 

продуктов убоя органов животных, животных 

при обнаружении инфекционных, инвазион-

ных, незаразных болезней и отравлениях. Вы-

нужденный убой. 

Раздел 5. Пищевые токсикоинфекции и ток-

сикозы, их профилактика 

ОПК-2 

ОПК-5 

ПК-16 

 ПК-20 

3-ий рейтинг контроль. 
(Рейтинговые контрольные 

мероприятия (коллоквиу-

мы, тесты) подготовка к 

выполнению лабораторной 

работы и их защита) 

5 Раздел 6. Основы технологии, гигиена полу-

чения и ветеринарно-санитарная экспертиза 

молока и молочных продуктов 

6 Раздел 7. Ветеринарно-санитарная экспертиза 

пищевых продуктов на продовольственных 

рынках 
 

6.2. Показатели и критерии оценивания индикаторов достижения компетенций на раз-

личных этапах их формирования, шкалы и процедуры оценивания при текущем и промежу-

точном контроле знаний обучающихся.  

  

Текущий контроль - это непрерывное отслеживание освоения индикаторов достижения про-

фессиональных компетенций по дисциплине. 

Промежуточный контроль проводится с целью оценки усвоения студентами материала круп-

ного модуля или раздела учебной дисциплины. В течение семестра проводится три таких контроль-

ных мероприятий, согласно календарного учебного графика. 

Оценка знаний студентов осуществляется в баллах с учетом: 

- оценки (текущего контроля) за работу в семестре (оценки за выполнение контрольных зада-

ний, за выполнение и успешную защиту лабораторных работ, за активное участие в опросе студентов 

перед началом лекции или в конце ее); 

- оценки промежуточных знаний на рейтинговых мероприятиях (тестовые задания и на кон-

трольные вопросы); 

Для определения оценки за работу в семестре и оценки промежуточных знаний на рейтинго-

вых мероприятиях содержательная часть рабочей программы четко структурируется на содержатель-

ные модули, из которых формируется три блока (модуля), с периодами изучения равными периодам 

проведения рейтинг-контроля.  

Таким образом, устанавливается объем дисциплины, подлежащей оценке качества усвоения в 
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рамках блоков.  При этом каждая контрольная точка оценивается в 20 баллов.  Критериями оценки 

сформированности компетенций являются уровень освоения обучающимися знаний, умений и навы-

ков, которыми они должны обладать при изучении разделов (модулей) дисциплин.  

 Согласно этих критериев при разработке шкал оценивания автор  руководствуется следую-

щим: 

15-20 баллов – студент получает при высоком уровне овладения компетенциями и освоения 

знаний, умений и теоретического материала без пробелов; выполнении всех задании, предусмотрен-

ных учебным планом на высоком качественном уровне; сформировании практических навыков, про-

фессионального применения освоенных знаний; 

Это позволяет получить студенту «автоматом» (при 55 и более баллов) или на промежуточной  

аттестации (при 45 и более баллов) оценку «отлично». 

10-14 баллов – студент получает при среднем уровне овладения компетенциями и освоении 

знаний, умений и теоретического материала, когда  учебные задания не оценены максимальным чис-

лом баллов, и в основном сформированы практические навыки. 

До 10 баллов – студент получает при пороговом уровне овладения компетенциями и частич-

но с пробелом освоении знании, умении и теоретического материала, некачественном выполнении 

учебных задании, либо они оценены числом баллов близким к минимальному, в случаях не сформи-

рования некоторых практических навыков 
 

7. Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации обу-

чающихся по дисциплине(модулю) 

7.1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе 

освоения образовательной программы 

Рабочей программой дисциплины Б1.О.22«Основы ветеринарии и ветеринарно-

санитарной экспертизы» предусмотрено участие дисциплины в формировании следующих 

компетенций:  

ОПК-2 Способен анализировать влияние на организм животных природных, социально-

хозяйственных, генетических и экономических факторов 

ОПК-5 Готов к участию в проведении экспериментальных исследований в профессио-

нальной деятельности 

ПК-16 Способностью к выполнению государственного ветеринарно-санитарного кон-

троля при экспортно-импортных операциях 

ПК-20 Способностью диагностировать наиболее распространенные заболевания сель-

скохозяйственных животных и оказывать первую ветеринарную помощь. 

В процессе освоения образовательной программы компетенций, ОПК-2,ОПК-5,ПК-16, 

ПК-20 формируются при изучении дисциплин, прохождении практик и ГИА. 

Этапы формирования компетенций в процессе освоения образовательной 

программы Б1.О.22«Основы ветеринарии и ветеринарно-санитарной экспертизы» 
Код 

компе-

тенции 

Дисциплины, практики, ГИА, через которые формируется компе-

тенция (компоненты) 

Этапы формирова-

ния компетенции в 

процессе освоения 

образовательной про-

граммы 
ОПК-2 Б1.О.07 Правоведение 3 

Б.1.О.22 Основы ветеринарии и ветеринарно-санитарной 

экспертизы 

3 

Б2.О.03(П) Производственная практика, технологическая  4 

Б1.О.31 Безопасность с.х. сырья и продовольствия 5 

Б1.О.27 Стандартизация и подтверждение соответствия с.х. 

продукции 

8 

Б3.01(Д)Выполнение и защита выпускной квалификационной 

работы 

8 

ОПК-5 Б1.О.08 Химия 2 

Б1.О.19 Технология производства продукции растениеводства 4 

Б1.О.19.02 Физиология и биохимия растений 2 

Б1.О.27 Стандартизация и подтверждение соответствия с.х. продукции 8 

Б2.О.04(П) Производственная практика, научно-исследовательская ра-

бота                                      

7 

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы  

ПК-16 Б2.О.01(У)Учебная практика, ознакомительная (в том числе 2 
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получение первичных навыков научно- 

исследовательской работы) 

Б1.О.20.01 Зоология 3 

Б.1.О.22 Основы ветеринарии и ветеринарно-санитарной 

экспертизы 

3 

Б1.О.20Технология производства продукции животноводства  3 

Б1.О.20.02 Морфология и физиология с.х. животных 4 

Б3.01(Д)Выполнение и защита выпускной квалификационной 

работы 

8 

ПК-20 Б1.О.22 Основы ветеринарии и ветеринарно-санитарной эксперти-

зы 

4 

Б2.О.02 Учебная практика,технологическая    4 

Б3.01 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 8 

* Этапы формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы определяются 

семестром изучения дисциплин и прохождения практик. 

 

7.2 Описание показателей индикаторов достижения компетенций на различных этапах их 

формирования, описание шкал оценивания  
Для оценки знаний, умений, навыков и формирования компетенции по дисциплине применяется 

бально-рейтинговая система контроля и оценки успеваемости студентов. В основу бально-

рейтинговой системы (БРС) положены принципы, в соответствии с которыми формирование рейтинга 

студента осуществляется в ходе текущего, промежуточного контроля и промежуточной аттестации 

знаний.  

Промежуточная аттестация -  экзамен. 

При модульной системе основным стимулом к регулярной работе студентов является возмож-

ность быть освобожденным от семестрового экзамена (получить его «автоматом»). Для этого студент 

должен выполнить следующие условия: 

- не иметь по промежуточным модулям 0 баллов; 

- если студент по итогам текущего рейтинга набрал в семестре 49-54 баллов то он получает, 

«автоматом» оценку - «хорошо», 55 и выше «отлично» (экзамен). 

Максимальная сумма баллов, которую студент может набрать за семестр по учебной дисциплине 

составляет 100 баллов, из которых на текущий и промежуточный контроль отводится 60 баллов. Ос-

тавшиеся 40 баллов - это сумма баллов, которую студент может набрать по результатам промежуточ-

ной аттестации (экзамен). 

Студент, получивший по итогам текущего и промежуточного контроля меньше 45 баллов, не 

может претендовать на оценку «отлично». 
 

 

Индикаторы достижения компетенций 

 

Компетенция, 

этапы освоения 

компетенции 

Планируемые 

результаты 

обучения 

Соответствие уровней освоения компетенции планируемым результа-

там обучения и критериям их оценивания  

минимальный пороговый средний высокий 

0-59 60-69 70-84 85-100 

Оценка 

неудовлетвори-

тельно 

удовлетвори-

тельно 
хорошо отлично 
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ИД-1 ОПК-2. 
Использует суще-

ствующие норма-

тивные документы 
по вопросам сель-

ского хозяйства, 

нормы и регла-
менты проведения 

работ в области 

растени-еводства и 
животноводства, 

оформляет специ-

альные документы 
для осуществле-

ния производства, 

переработки и 
хранения продук-

ции рас-

тениеводства и 
животноводства 

Знать: существую-
щие нормативные 

документы по вопро-

сам сель-ского хо-
зяйства, нормы и 

регла-менты прове-

де-ния работ в об-
ласти растени-

еводства и жи-

вотноводства, 
оформляет спе-

циальные доку-

менты для осу-
ществления произ-

водства, переработки 

и хранения про-
дукции рас-

тениеводства и жи-

вотно-водства 
Уметь: применять 

существующие нор-

мативные документы 
по вопросам сельско-

го хозяйства, нормы 

и регламенты прове-
дения работ в облас-

ти растени-еводства 

и жи-вотноводства, 
оформляет спе-

циальные доку-

менты для осу-
ществления произ-

водства, переработки 

и хранения продук-
ции растениеводства 

и животно-водства 

Владеть: методикой 
применять сущест-

вующие норматив-
ные документы по 

вопросам сель-ского 

хозяйства, нормы и 
регла-менты прове-

де-ния работ в об-

ласти растени-
еводства и жи-

вотноводства, 

оформляет спе-
циальные доку-

менты для осу-

ществления произ-
водства, переработки 

и хранения про-

дукции рас-
тениеводства и жи-

вотноводства 

Не знает сущест-
вующие норматив-

ные документы по 

вопросам сель-ского 
хозяйства, нормы и 

регла-менты прове-

де-ния работ в об-
ласти растени-

еводства и жи-

вотноводства, 
оформляет спе-

циальные доку-

менты для осу-
ществления произ-

водства, переработки 

и хранения про-
дукции рас-

тениеводства и жи-

вотно-водства 
Не умеет  применять 

существующие нор-

мативные документы 
по вопросам сель-

ского хозяйства, 

нормы и регла-менты 
проведе-ния работ в 

об-ласти растени-

еводства и жи-
вотноводства, 

оформляет спе-

циальные доку-
менты для осу-

ществления произ-

водства, переработки 
и хранения про-

дукции рас-

тениеводства и жи-
вотно-водства 

Не владеет  методи-
кой применять суще-

ствующие норматив-

ные документы по 
вопросам сель-ского 

хозяйства, нормы и 

регла-менты прове-
де-ния работ в об-

ласти растени-

еводства и жи-
вотноводства, 

оформляет спе-

циальные доку-
менты для осу-

ществления произ-

водства, переработки 
и хранения про-

дукции рас-

тениеводства и жи-
вотноводства 

Частично знает су-
ществующие норма-

тивные документы 

по вопросам сель-
ского хозяйства, 

нормы и регла-менты 

проведе-ния работ в 
об-ласти растени-

еводства и жи-

вотноводства, 
оформляет спе-

циальные доку-

менты для осу-
ществления произ-

водства, переработки 

и хранения про-
дукции рас-

тениеводства и жи-

вотно-водства 
Частично умеет  

применять сущест-

вующие норматив-
ные документы по 

вопросам сель-ского 

хозяйства, нормы и 
регла-менты прове-

де-ния работ в об-

ласти растени-
еводства и жи-

вотноводства, 

оформляет спе-
циальные доку-

менты для осу-

ществления произ-
водства, переработки 

и хранения про-

дукции рас-
тениеводства и жи-

вотно-водства 
Частично владеет  

методикой приме-

нять существующие 
нормативные доку-

менты по вопросам 

сель-ского хозяйства, 
нормы и регла-менты 

проведе-ния работ в 

об-ласти растени-
еводства и жи-

вотноводства, 

оформляет спе-
циальные доку-

менты для осу-

ществления произ-
водства, переработки 

и хранения про-

дукции рас-
тениеводства и жи-

вотноводства 

Хорошо знает 
существующие нор-

мативные документы 

по вопросам сель-
ского хозяйства, 

нормы и регла-менты 

проведе-ния работ в 
об-ласти растени-

еводства и жи-

вотноводства, 
оформляет спе-

циальные доку-

менты для осу-
ществления произ-

водства, переработки 

и хранения про-
дукции рас-

тениеводства и жи-

вотно-водства 
Хорошо умеет  при-

менять 

существующие нор-
мативные документы 

по вопросам сель-

ского хозяйства, 
нормы и регла-менты 

проведе-ния работ в 

об-ласти растени-
еводства и жи-

вотноводства, 

оформляет спе-
циальные доку-

менты для осу-

ществления произ-
водства, переработки 

и хранения про-

дукции рас-
тениеводства и жи-

вотно-водства 
Хорошо владеет  

методикой приме-

нять существующие 
нормативные доку-

менты по вопросам 

сель-ского хозяйства, 
нормы и регла-менты 

проведе-ния работ в 

об-ласти растени-
еводства и жи-

вотноводства, 

оформляет спе-
циальные доку-

менты для осу-

ществления произ-
водства, переработки 

и хранения про-

дукции рас-
тениеводства и жи-

вотноводства 

Отлично знает суще-
ствующие норма-

тивные документы 

по вопросам сель-
ского хозяйства, 

нормы и регла-

менты проведе-ния 
работ в об-ласти 

растени-еводства и 

жи-вотноводства, 
оформляет спе-

циальные доку-

менты для осу-
ществления произ-

водства, переработ-

ки и хранения про-
дукции рас-

тениеводства и жи-

вотно-водства 
Отлично умеет  

существующие нор-

мативные докумен-
ты по вопросам сель-

ского хозяйства, 

нормы и регла-
менты проведе-ния 

работ в об-ласти 

растени-еводства и 
жи-вотноводства, 

оформляет спе-

циальные доку-
менты для осу-

ществления произ-

водства, переработ-
ки и хранения про-

дукции рас-

тениеводства и жи-
вотно-водства 

Отлично владеет 
методикой приме-

нять существующие 

нормативные доку-
менты по вопросам 

сель-ского хозяйст-

ва, нормы и регла-
менты проведе-ния 

работ в об-ласти 

растени-еводства и 
жи-вотноводства, 

оформляет спе-

циальные доку-
менты для осу-

ществления произ-

водства, переработ-
ки и хранения про-

дукции рас-

тениеводства и жи-
вотноводства 

ИД-2 ОПК-5.  

Под руково-

дством специа-

листа более  

высокой  квали-

фикации участ-

вует в про- 

ведении экспе-

риментальных 

исследований в 

области произ-

водства, перера-

ботки  

и хранения про-

дукции расте-

ниеводства и 

животноводства. 

Знать: технологии 

производства 

различных видов 

продукции живот-

новодства Уметь: 

применять техно-

логии производст-

ва 

различных видов 

продукции живот-

новодства 

Владеть: методи-

кой технологии 

производства 

различных видов 

продукции живот-

новодства 

Не знает - техно-

логии производст-

ва 

различных видов 

продукции живот-

новодства  

Не умеет приме-

нять технологии 

производства 

различных видов 

продукции живот-

новодства  

Не владеет мето-

дикой  технологии 

производства 

различных видов 

продукции живот-

новодства 

Частично знает 

технологии произ-

водства 

различных видов 

продукции живот-

новодства Частич-

но умеет приме-

нять технологии 

производства 

различных видов 

продукции живот-

новодства Частич-

но владеет мето-

дикой технологии 

производства 

различных видов 

продукции живот-

новодства 

Хорошо знает тех-

нологии производ-

ства 

различных видов 

продукции живот-

новодства Хорошо 

умеет применять 

технологии произ-

водства 

различных видов 

продукции живот-

новодства Хорошо 

владеет методикой 

технологии произ-

водства 

различных видов 

продукции живот-

новодства 

Отлично знает 

технологии произ-

водства 

различных видов 

продукции живот-

новодства Отлич-

но умеет приме-

нять технологии 

производства 

различных видов 

продукции живот-

новодства Отлич-

но владеет мето-

дикой технологии 

производства 

различных видов 

продукции живот-

новодства 
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ИД-1 ПК-16. 

Распознает ос-

новные 

типы и виды 

животных 

согласно совре-

менной 

систематике, 

оценивает 

их роль в сель-

ском хозяйстве 

и определяет 

физиологиче-

ское состояние 

животных по 

морфологиче-

ским признакам 

Знать: основные 

типы и виды жи-

вотных 

согласно совре-

менной 

систематике, оце-

нивает 

их роль в сельском 

хозяйстве и опре-

деляет 

физиологическое 

состояние живот-

ных по морфоло-

гическим призна-

кам Уметь: при-

менять основные 

типы и виды жи-

вотных 

согласно со-

временной 

систематике, оце-

нивает 

их роль в сель-

ском хозяйстве и 

определяет 

физиологическое 

состояние живот-

ных по морфоло-

гиче-ским призна-

кам 

Владеть: методи-

кой основные 

типы и виды жи-

вотных 

согласно со-

временной 

систематике, оце-

нивает 

их роль в сель-

ском хозяйстве и 

определяет 

физиологическое 

состояние живот-

ных по морфоло-

гическим призна-

кам 

Не знает основные 

типы и виды жи-

вотных 

согласно со-

временной 

систематике, оце-

нивает 

их роль в сель-

ском хозяйстве и 

определяет 

физиологическое 

состояние живот-

ных по морфоло-

гическим призна-

кам 

Не умеет приме-

нять основные 

типы и виды жи-

вотных 

согласно со-

временной 

систематике, оце-

нивает 

их роль в сель-

ском хозяйстве и 

определяет 

физиологическое 

состояние живот-

ных по морфоло-

гическим призна-

кам 

Не владеет основ-

ные 

типы и виды жи-

вотных 

согласно совре-

менной 

систематике, оце-

нивает 

их роль в сельском 

хозяйстве и опре-

деляет 

физиологическое 

состояние живот-

ных по морфоло-

гическим призна-

кам 

Частично знает 

основные 

типы и виды жи-

вотных 

согласно совре-

менной 

систематике, оце-

нивает 

их роль в сельском 

хозяйстве и опре-

деляет 

физиологическое 

состояние живот-

ных по морфоло-

гическим призна-

кам  

Частично умеет 

применять основ-

ные 

типы и виды жи-

вотных 

согласно совре-

менной 

систематике, оце-

нивает 

их роль в сельском 

хозяйстве и опре-

деляет 

физиологическое 

состояние живот-

ных по морфоло-

гическим призна-

кам  

Частично владеет 

способами совер-

шенствовать ос-

новные 

типы и виды жи-

вотных 

согласно совре-

менной 

систематике, оце-

нивает 

их роль в сельском 

хозяйстве и опре-

деляет 

физиологическое 

состояние живот-

ных по морфоло-

гическим призна-

кам 

Хорошо знает ос-

новные 

типы и виды жи-

вотных 

согласно совре-

менной 

систематике, оце-

нивает 

их роль в сельском 

хозяйстве и опре-

деляет 

физиологическое 

состояние живот-

ных по морфоло-

гическим призна-

кам  

Хорошо умеет 

применять основ-

ные 

типы и виды жи-

вотных 

согласно совре-

менной 

систематике, оце-

нивает 

их роль в сельском 

хозяйстве и опре-

деляет 

физиологическое 

состояние живот-

ных по морфоло-

гическим призна-

кам  

Хорошо владеет 

способами совер-

шенствовать ос-

новные 

типы и виды жи-

вотных 

согласно совре-

менной 

систематике, оце-

нивает 

их роль в сельском 

хозяйстве и опре-

деляет 

физиологическое 

состояние живот-

ных по морфоло-

гическим призна-

кам 

Отлично знает 

основные 

типы и виды жи-

вотных 

согласно совре-

менной 

систематике, оце-

нивает 

их роль в сель-

ском хозяйстве и 

определяет 

физиологическое 

состояние живот-

ных по морфоло-

гическим призна-

кам Отлично уме-

ет применять ос-

новные 

типы и виды жи-

вотных 

согласно совре-

менной 

систематике, оце-

нивает 

их роль в сель-

ском хозяйстве и 

определяет 

физиологическое 

состояние живот-

ных по морфоло-

гическим призна-

кам Отлично вла-

деет способами 

совершенствовать 

основные 

типы и виды жи-

вотных 

согласно совре-

менной 

систематике, оце-

нивает 

их роль в сель-

ском хозяйстве и 

определяет 

физиологическое 

состояние живот-

ных по морфоло-

гическим призна-

кам 

ИД-1 ПК-20.  

Диагностирует 

наиболее рас-

про- 

страненные за-

болевания сель-

скохо- 

зяйственных 

животных и 

оказывает пер-

вую ветеринар-

ную помощь 

Знать: технологии 

производства 

различных видов 

продукции живот-

новодства Уметь: 

применять техно-

логии производст-

ва 

различных видов 

продукции живот-

новодства 

Владеть: методи-

кой технологии 

производства 

различных видов 

продукции живот-

новодства 

Не знает - техно-

логии производст-

ва 

различных видов 

продукции живот-

новодства  

Не умеет приме-

нять технологии 

производства 

различных видов 

продукции живот-

новодства  

Не владеет мето-

дикой  технологии 

производства 

различных видов 

продукции живот-

новодства 

Частично знает 

технологии произ-

водства 

различных видов 

продукции живот-

новодства Частич-

но умеет приме-

нять технологии 

производства 

различных видов 

продукции живот-

новодства Частич-

но владеет мето-

дикой технологии 

производства 

различных видов 

продукции живот-

новодства 

Хорошо знает тех-

нологии производ-

ства 

различных видов 

продукции живот-

новодства Хорошо 

умеет применять 

технологии произ-

водства 

различных видов 

продукции живот-

новодства Хорошо 

владеет методикой 

технологии произ-

водства 

различных видов 

продукции живот-

новодства 

Отлично знает 

технологии произ-

водства 

различных видов 

продукции живот-

новодства Отлич-

но умеет приме-

нять технологии 

производства 

различных видов 

продукции живот-

новодства Отлич-

но владеет мето-

дикой технологии 

производства 

различных видов 

продукции живот-

новодства 

Для допуска к экзамену, которым только заканчивается изучение дисциплины, студент должен 
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набрать в ходе текущего и промежуточного контроля не менее 40 баллов. Если эта сумма меньше 30 

баллов, то студент не допускается к экзамену. Если эта сумма больше или равна 30, то путем допол-

нительного о проса (собеседование, тест, доклад) эта сумма может быть повышена до 40 баллов. 

Для допуска к экзамену студенту необходимо восстановить пробелы, как по текущему, так и по 

промежуточному контролю. На экзамене  студент может получить 20 – 40 баллов. Максимальный 

балл при каждой повторной пересдаче уменьшается на 10 баллов. Если ответы студента оцениваются 

суммой баллов менее 20, то студенту выставляется 0 баллов. 

Студент, набравший по итогам текущего и промежуточного контроля по дисциплине менее 30 

баллов, после всех разрешенных отработок может получить оценку не выше «удовлетворительно».  

 

Критерии оценивания результатов обучения 
Оценка Шкала  

оценивания 

Критерии оценивания 

Высокиий уро-

вень «5» 

(отлично) 

 

85-100 

оценку «отлично» заслуживает студент, освоивший знания, умения, ком-

петенции и теоретический материал без пробелов; выполнивший все зада-

ния, предусмотренные учебным планом на высоком качественном уровне; 

практические навыки профессионального применения освоенных знаний 

сформированы. 

Средний уро-

вень «4» 

(хорошо) 

 

70-84 

оценку «хорошо» заслуживает студент, практически полностью освоив-

ший знания, умения, компетенции и теоретический материал, учебные 

задания не оценены максимальным числом баллов, в основном сформиро-

вал практические навыки. 

Пороговый 

уровень «3» 

(удовлетвори-

тельно) 

 

60-69 

оценку «удовлетворительно» заслуживает студент, частично с пробелами 

освоивший знания, умения, компетенции и теоретический материал, мно-

гие учебные задания либо не выполнил, либо они оценены числом баллов 

близким к минимальному, некоторые практические навыки не сформиро-

ваны. 

Минимальный 

уровень «2» (не 

удовлетвори-

тельно) 

0-59 

оценку «неудовлетворительно» заслуживает студент, не освоивший зна-

ния, умения, компетенции и теоретический материал, учебные задания не 

выполнил, практические навыки не сформированы. 

 

7.3. Контрольные задания или иные материалы, необходимые для оценки  

результатов освоения  индикатора достижения  компетенции ИД-1 ОПК-2, ИД-2 ОПК-5, ИД  

ПК-16, ИД1 пк-20 в процессе освоения образовательной программы 

7.3.1 Тесты для текущего и промежуточного  контроля знаний обучающихся 

 

Тестовые задания 

 

1. В каких нормативных документах регламентирован порядок ветеринарно-

санитарного осмотра продуктов убоя крупного рогатого скота? 

а. Правилами ветеринарного осмотра убойных животных и ветеринарно-санитарной 

экспертизы; 

б. Правилами внутреннего распорядка; 

в. Правилами технического осмотра; 

2. Сколько рабочих мест ветеринарно-санитарного эксперта должно быть органи-

зовано на конвейерной линии по переработке крупного рогатого скота? 

а. 2; 

б. 3; 

в. 4; 

г. 5. 

3. Сколько рабочих мест ветеринарно-санитарного эксперта должно быть органи-

зовано на конвейерной линии по переработке свиней? 

а. 2; 

б. 3; 

в. 4; 

г. 5. 
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3.1. Сколько рабочих мест ветеринарно-санитарного эксперта должно быть орга-

низовано на конвейерной линии по переработке мелкого рогатого скота? 

а. 2; 

б. 3; 

в. 4; 

г. 5. 

3.2. Каков порядок осмотра жевательных мышц для исключения цистицеркоза? 

а. Не разрезают жевательные мышцы пластами 

б. Разрезают и осматривают жевательные мышцы пластами, на всю шири-

ну, параллельно их поверхности  

в. Создается хороший доступ для контроля ротовой полости, языка, жевательных мышц, 

миндалин, глотки,  

4. Какие группы лимфатических узлов подлежат обязательному осмотру: 

4.1.) при осмотре головы: 

а. всех групплимфатическихузлов, кроме подколенных; 

б. каудальные глубокие шейные, реберно – шейные, подкрыльцовые, первого ребра; 

нижнечелюстные, околоушные, заглоточные средние и боковые лимфатические узлы. 

4.2.) при осмотре легких. 

а. Медиальные заглоточные лимфоузлы левый и правый, латеральные заглоточные 

лимфатические узлы; 

б. Каудальные глубокие шейные, реберно –шейные, подкрыльцовые, первого ребра; 

нижнечелюстные, околоушные, заглоточные средние и боковые лимфатические узлы. 

в. Бронхиальная группа состоит из левого, правого и среднего лимфоузлов. Средостен-

ная группа лимфоузлов представлена краниальными, средними и дорсальными средостенны-

ми лимфоузлами; 

5. Каков порядок осмотра селезенки? 

а. Осмотр начинают с диафрагмальной стороны и тупого края, при этом подрезают диа-

фрагму и тупым краем ножа очищают поверхность. Определяют размеры и цвет органа, со-

стояние глиссоновой капсулы(фиброзная оболочка печени - фиброзная оболочка, покрываю-

щая печень, сращенная с висцеральной брюшиной и проникающая вглубь паренхимы) и ост-

рых краев (притуплены в случае увеличения). Доли необходимо пальпировать с целью опре-

деления консистенции и наличия уплотненных участков, расположенных в глубоких слоях 

ткани (абсцессы, пузыри эхинококка и др.); 

б. Осмотр начинают с визуального контроля, обращая внимание на ее размеры, цвет 

капсулы, состояние краев и поверхности органа. Осматривают снаружи, пальпируют, при не-

обходимости надрезают паренхиму и вскрывают лимфатические узлы. 

6. Каков порядок осмотра сердца? 

а. Осмотр начинают с диафрагмальной стороны и тупого края, при этом подрезают диа-

фрагму и тупым краем ножа очищают поверхность. Определяют размеры и цвет органа, со-

стояние глиссоновой капсулы и острых краев (притуплены в случае увеличения). Доли необ-

ходимо пальпировать с целью определения консистенции и наличия уплотненных участков, 

расположенных в глубоких слоях ткани (абсцессы, пузыри эхинококка и др.); 

б. Вскрывают околосердечную сумку, осматривают состояние эпикарда, миокарда, раз-

резают по большой кривизне правый и левый отделы сердца, осматривают состояние эндо-

карда и крови, производят 1-2 продольных и один несквозной поперечный разрезы мышц 

сердца на цистицеркоз, саркоцистоз 

7. Каким образом исследуют паренхиму и желчные проходы при осмотре печени? 

а. Осматривают и прощупывают с диафрагмальной и висцеральной сторон. В случае 

приращения диафрагмы и последнюю отделяют и осматривают паренхиму на наличие пато-

логических изменений. Разрезают и осматривают портальные лимфатические узлы и делают 

с висцеральной стороны по ходу протоков 2-3 несквозных разреза для исключения фасциоле-

за, дикроцелиоза. 

б. Разрезают и осматривают жевательныемышцы пластами, на всю ширину, параллель-

но их поверхности 
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8. Каков порядок работы ветеринарно санитарного эксперта на 3-й точке осмотра? 

а. осмотр внутренних органов; 

б. осмотр туш; 

в. финальный осмотр (финальная точка). 

9. Для каких целей оборудуют финальную точку осмотра на конвейерной линии? 

а. Осмотр начинают с диафрагмальной стороны и тупого края, при этом подрезают диа-

фрагму и тупым краем ножа очищают поверхность. Определяют размеры и цвет органа, со-

стояние глиссоновой капсулы и острых краев (притуплены в случае увеличения). Доли необ-

ходимо пальпировать с целью определения консистенции и наличия уплотненных участков, 

расположенных в глубоких слоях ткани (абсцессы, пузыри эхинококка и др.); 

б. Финальная точка ветсанэкспертизы представляет собой закольцованный или парал-

лельный от основной линии конвейера подвесной путь или отдельное помещение на завер-

шающем этапе разделки туш, соединенные (входная и выходная стрелки) с общим конвейе-

ром переработки животных. Ветсанэкспертизу на этой точке осуществляют наиболее квали-

фицированные специалисты. 

10. В каких случаях ветеринарно санитарный эксперт обязан осмотреть лимфати-

ческие узлы на туше? 

а. Лимфатические узлы на туше вскрывают, когда к этому имеются показания в резуль-

тате осмотра головы и внутренних органов. 

б. Разрезают и осматривают жевательные мышцы пластами, на всю шири-

ну, параллельно их поверхности 

11. Каково расположение (топография) на туше лимфатических узлов, подлежа-

щих осмотру? 

а. На туше, не вызывающей подозрений. нельзя вскрывать лимфатические узлы и разре-

зать мышцы, так как это снижает ее товарный вид и пригодность к длительному хранению. 

При подозрении на какие-либо патологические процессы и при уточнении диагноза обяза-

тельно вскрывают лимфоузлы туши. 

б. К доступным и подлежащим осмотру на туше относят следующие лимфатические уз-

лы: поверхностные и глубокие шейные, собственно подкрыльцовые и подкрыльцовые 1-го 

ребра, реберно-шейные, передний грудной, межреберные, поясничные, коленной складки, 

паховые поверхностные (надвымянные), паховые глубокие, подколенные, подвздошные и пе-

редние тазовые. Часть диафрагмы – исследуют на цистицеркоз. Лимфоузлы вскрывают, когда 

имеются показания. 

12. Сколько рабочих мест ветеринарно-санитарного эксперта должно быть органи-

зовано на конвейерной линии по переработке мелкого рогатого скота? 

а. 2; 

б. 3; 

в. 4; 

г. 5. 

13.Санитарная оценка продуктов убоя при сибирской язве 

a)Туши и другие продукты убоя при обнаружении сибирской язвы кормового происхо-

ждения выпускают без ограничений.! 

b)Промывают  с поверхности слабым раствором уксусной кислоты или рассолом, после 

чего туши подсушивают и выпускают в свободную реализацию или направляют на промыш-

ленную переработку. 

c)При установлении бактериоскопическим исследованием сибирской язвы тушу с внут-

ренними органами и шкурой, не ожидая результатов бактериологического исследования, 

уничтожают сжиганием при соблюдении ветеринарно-санитарных правил. 

d)Туши и другие продукты убоя при обнаружении сибирской язвы выпускают без огра-

ничений. 

14.Санитарная оценка продуктов убоя при эмфизематозном карбункуле 

a)Туши и другие продукты убоя при обнаружении эмфизематозного карбункула выпус-

кают без ограничений. 

b)При отсутствии дистрофических изменений в мускулатуре, но при наличии в ней 
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желтушного окрашивания, исчезающего в течение 2 суток, тушу, а также внутренние органы, 

не имеющие патологоанатомических изменений, выпускают после проварки. 

c)При наличии в мышцах дистрофических изменений или желтушного окрашивания, не 

исчезающего в течение 2 суток, тушу и все внутренние органы направляют на утилизацию. 

d) При установлении бактериоскопическим исследованием эмфизематозного карбунку-

ла тушу с внутренними органами и шкурой, не ожидая результатов бактериологического ис-

следования, уничтожают сжиганием при соблюдении ветеринарно-санитарных правил. 

 

15.Санитарная оценка продуктов убоя при ящуре 

a) При наличии множественных или обширных некротических очагов во многих мыш-

цах (тазовые и грудные конечности, и др.), а также при осложненных формах болезни, сопро-

вождающихся гангренозным или гнойным воспалением вымени, конечностей и других орга-

нов, тушу и другие продукты убоя направляют на утилизацию. 

b) Туши и другие продукты убоя при обнаружении болезни выпускают без ограниче-

ний. 

c) Промывают  с поверхности слабым раствором уксусной кислоты или рассолом, после 

чего туши подсушивают и выпускают в свободную реализацию или направляют на промыш-

ленную переработку. 

d) Туши и другие продукты убоя при обнаружении ящура кормового происхождения 

выпускают без ограничений. 

 

16. Санитарная оценка продуктов убоя при трихинеллезе 

a) При отсутствии дистрофических изменений в мускулатуре, но при наличии в ней 

желтушного окрашивания, исчезающего в течение 2 суток, тушу, а также внутренние органы, 

не имеющие патологоанатомических изменений, выпускают после проварки. 

b) Промывают  с поверхности слабым раствором уксусной кислоты или рассолом, после 

чего туши подсушивают и выпускают в свободную реализацию или направляют на промыш-

ленную переработку. 

c) Туши и другие продукты убоя при обнаружении трихинеллеза выпускают без огра-

ничений. 

d)При обнаружении хотя бы одной личинки трихинелл (независимо от ее жизнеспособ-

ности), тушу и субпродукты, имеющие мышечную ткань, пищевод, прямую кишку, а также 

обезличенные мясные продукты направляют на утилизацию 

 

17.Определение болезни Ауески 

a)Вирусное заболевание, характеризующееся энцефаломиелитом, пневмонией и прояв-

ляющееся лихорадкой, судорогами, возбуждением, а также сильным зудом и расчесами у 

всех животных, кроме свиней. 

b) Инвазионное заболевание, характеризующееся энцефаломиелитом, пневмонией и 

проявляющееся лихорадкой, судорогами, возбуждением, а также сильным зудом и расчесами 

у всех животных, кроме свиней. 

c) Бактериальное заболевание, характеризующееся энцефаломиелитом, пневмонией и 

проявляющееся лихорадкой, судорогами, возбуждением, а также сильным зудом и расчесами 

у всех животных, кроме свиней. 

d) Острая инфекционная болезнь, протекающая с явлениями септицемии, крапивницы 

или с симптомами веррукозного эндокардита, серофибринозного полиартрита и некроза ко-

жи. 

 

18.Туберкулез. Определение болезни 

a) Заболевание животных, вызываемое мелкой палочковидной бактерией и ха-

рактеризующееся поражением нервной системы, септическими явлениями, абортами и мас-

титами. Восприимчивы к заболеванию крупный рогатый скот, овцы, козы, свиньи, лошади, 

кролики, а также куры, гуси, утки и индейки 

b)Хронически протекающая инфекционная болезнь, характеризующаяся образованием в 
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различных органах и тканях специфических узелков — туберкулов, склонных к творожисто-

му распаду или обызвествлению. Восприимчивы к туберкулезу домашние и дикие животные, 

птицы и человек 

c) Природно-очаговая, трансмиссивная, инфекционная болезнь грызунов, сель-

скохозяйственных животных и птиц, проявляющаяся геморрагической септицемией, лихо-

радкой, диареей, истощением, лимфаденитом, а также симптомами поражения нервной сис-

темы. 

d) Инфекционное, природно-очаговое заболевание многих видов животных, в том числе 

и птиц, проявляющееся кратковременной лихорадкой, гемоглобинурией, желтушным окра-

шиванием и некрозами слизистых оболочек и кожи, атонией желудочно-кишечного тракта, 

абортами и маститами. 

 

19.Предубойная диагностика лептоспироза 

a) Наиболее характерно признаки болезни выражены у взрослого крупного рогатого 

скота. У ягнят, телят и поросят они могут быть менее типичными. 

b) У больных животных наблюдается высокая температура (до 40-41
0
С), общее угнете-

ние, шаткость походки, отказ от корма, быстрое исхудание, желтуха, кровавая моча, понос, а 

позднее запор, затрудненное мочеиспускание, сухость кожи и взъерошенность шерсти, нек-

розы на носовом зеркальце, внутренней поверхности губ, на деснах и языке, на коже ушных 

раковин, туловище (спина, пах, подгрудок) и на сосках вымени с возможным отторжением 

больших участков кожи. 

c) У больных животных повышение температуры, покраснение слизистой оболочки ро-

товой полости и конъюнктивы, нарушение жвачки, сухость носового зеркальца, вскоре появ-

ляется обильное слюноотделение, которое сопровождается скрежетом зубов и характерным 

«чмоканьем». На коже венчика копыт и меж копытной щели заметны отечность и повышен-

ная чувствительность. Через 3 суток в полости рта находят круглые или продолговатые афты. 

Они могут быть также на носовом зеркальце. На венчике и в своде меж копытной щели обра-

зуются папулы 

d) У овец заболевание протекает значительно легче, чем у крупного рогатого скота. 

Наиболее постоянный признак — высокая температура. Образующиеся в ротовой полости 

афты, как правило, остаются незамеченными. При поражении венчика или свода меж копыт-

ной щели наблюдают хромоту. 

 

20. Послеубойная диагностика при сибирской язве 

 

a)При септической форме находят резкое увеличение селезенки с пульпой черного цве-

та и мягкой консистенцией. Кровь густая, несвернувшаяся, темного цвета. В печени, сердце и 

почках отмечают дегенеративные изменения. Легкие отечны, с уплотненными участками. 

Лимфатические узлы увеличены, сочные, с кровоизлияниями 

b)В паренхиматозных органах (чаще в лимфатических узлах легких) образуются творо-

жисто-известковые образования в виде бугорков (туберкулов). Последние могут быть лимфо-

идного и эпителиоидного происхождения. 

c)Основными клиническими признаками заболевания является наличие в рыхлой со-

единительной ткани крепитирующей опухоли. Кровоизлияния в эпикарде, на слизистой обо-

лочке кишечника, на серозных оболочках. Селезенка слабо увеличена, иногда крепитирует, а 

может быть и без изменений. Дистрофия печени, почек, миокарда у только, что убитых пе-

чень красно-коричневая, полнокровна, дряблая, через несколько часов в ней обнаруживают 

сухие пористые очаги охряно-желтого цвета величиной до горошины, через 24 часа они уве-

личиваются до ореха и на разрезе имеют пористую структуру. 

d)При осмотре туши выявляют истощение, серозные покровы сухие, так же как и под-

кожная клетчатка. Слизистые оболочки и органы цианотичны, паренхиматозные органы (пе-

чень, почки) кровенаполнены. Слизистые верхних дыхательных путей катарально воспалены; 

на слизистой рта и носа могут быть эрозии, покрытые серой корочкой слизи. Слизистая обо-

лочка желудка гиперемирована, с кровоизлияниями и эрозиями. 
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21.Туберкулез – определение болезни 

a)антропозоонозное инфекционно-аллергическое заболевание, характеризующееся об-

щей интоксикацией, поражением опорно-двигательного аппарата, ретикуло-эндотелиальной 

и половой систем. Хронически протекающая инфекционная болезнь многих видов животных 

и для человека. 

b)остропротекающая инфекционная болезнь теплокровных животных и человека, ха-

рактеризующаяся поражением центральной нервной системы. Восприимчивы  все домашние 

животные и человек. Фактор передачи – слюна, с которой вирус попадает через рану при уку-

се или через повреждения на коже. 

c)острая септическая болезнь, протекающая при явлениях общей интоксикации и мест-

ных поражениях воспалительного, отечного, геморрагического характера с обильным газооб-

разованием в пораженных тканях и их некрозом. Восприимчивы к заболеванию все виды жи-

вотных и человек. Наиболее восприимчивы лошади, овцы и свиньи, менее крупный рогатый 

скот и козы. 

d)Хронически протекающая инфекционная болезнь, характеризующаяся образованием в 

различных органах и тканях специфических узелков — туберкулов, склонных к творожисто-

му распаду или обызвествлению. Восприимчивы к туберкулезу домашние и дикие животные, 

птицы и человек. Болеют туберкулезом и хладнокровные животные. 

 

22.Предубойная диагностика бруцеллеза 

a)У больных животных наблюдается высокая температура (до 40-41
0
С), общее угнете-

ние, шаткость походки, отказ от корма, быстрое исхудание, желтуха, кровавая моча, понос, а 

позднее запор, затрудненное мочеиспускание, сухость кожи и взъерошенность шерсти, нек-

розы на носовом зеркальце, внутренней поверхности губ, на деснах и языке, на коже ушных 

раковин, туловище (спина, пах, подгрудок) и на сосках вымени с возможным отторжением 

больших участков кожи. 

b)протекает хронически и в большинстве случаев латентно. Характерных признаков за-

болевания у убойных животных чаще нет, поэтому согласно инструкции по борьбе с болез-

нью животных введены обязательные серологические или аллергические методы исследова-

ния. 

c)) Наиболее характерно признаки болезни выражены у взрослого крупного рогатого 

скота. У ягнят, телят и поросят они могут быть менее типичными. 

d)У больных животных повышение температуры, покраснение слизистой оболочки ро-

товой полости и конъюнктивы, нарушение жвачки, сухость носового зеркальца, вскоре появ-

ляется обильное слюноотделение, которое сопровождается скрежетом зубов и характерным 

«чмоканьем». На коже венчика копыт и межкопытной щели заметны отечность и повышен-

ная чувствительность. Через 3 суток в полости рта находят круглые или продолговатые афты. 

Они могут быть также на носовом зеркальце. На венчике и в своде межкопытной щели обра-

зуются папулы 

 

23.Трихинеллез – определение болезни 

a)Хронически протекающая инфекционная болезнь, характеризующаяся образованием в 

различных органах и тканях специфических узелков — туберкулов, склонных к творожисто-

му распаду или обызвествлению. Восприимчивы к туберкулезу домашние и дикие животные, 

птицы и человек. Болеют туберкулезом и хладнокровные животные. 

b) острая септическая болезнь, протекающая при явлениях общей интоксикации и мест-

ных поражениях воспалительного, отечного, геморрагического характера с обильным газооб-

разованием в пораженных тканях и их некрозом. Восприимчивы к заболеванию все виды жи-

вотных и человек. Наиболее восприимчивы лошади, овцы и свиньи, менее крупный рогатый 

скот и козы. 

c) остропротекающая инфекционная болезнь теплокровных животных и человека, ха-

рактеризующаяся поражением центральной нервной системы. Восприимчивы  все домашние 

животные и человек. Фактор передачи – слюна, с которой вирус попадает через рану при уку-
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се или через повреждения на коже. 

d)Антропозоонозная остро и хронически протекающая болезнь многих видов млекопи-

тающих ярко выраженного аллергического характера, вызываемая личинками и половозре-

лыми нематодами из рода трихинелла. Болеют свиньи, дикие кабаны, медведи, барсуки, соба-

ки, кошки, волки, лисы, грызуны (крысы, мыши), нутрии, морские млекопитающие крайнего 

севера (белухи, моржи, тюлени), а также человек. 

 

24.Предубойная диагностика при Африканской чуме свиней 

a) протекает хронически и в большинстве случаев латентно. Характерных признаков за-

болевания у убойных животных чаще нет, поэтому согласно инструкции по борьбе с болез-

нью животных введены обязательные серологические или аллергические методы исследова-

ния. 

b)Болезнь протекает сверхостро, остро, подостро, хронически, а в энзоотичных зонах и 

бессимптомно. Сверхострое течение отмечают редко. При этом у заболевших животных тем-

пература тела повышается до 42°С, наблюдается упадок сил и угнетенное состояние. Живот-

ные поднимаются с трудом, выражена сильная одышка. При остром течении наблюдают по-

вышение температуры тела до 42°С, угнетение, залеживание и неохотное поедание корма. 

Отмечаются шаткость при движении, признаки воспаления легких — дыхание становится ко-

ротким, прерывистым, поверхностным, иногда сопровождается кашлем. Резко выражено по-

синение кожи на различных участках с множественными кровоизлияниями. Особенно отчет-

ливо это выражено в области живота, нижнечелюстного пространства и паха. 

c) У больных животных наблюдается высокая температура (до 40-41
0
С), общее угнете-

ние, шаткость походки, отказ от корма, быстрое исхудание, желтуха, кровавая моча, понос, а 

позднее запор, затрудненное мочеиспускание, сухость кожи и взъерошенность шерсти, нек-

розы на носовом зеркальце, внутренней поверхности губ, на деснах и языке, на коже ушных 

раковин, туловище (спина, пах, подгрудок) и на сосках вымени с возможным отторжением 

больших участков кожи. 

d) У больных животных повышение температуры, покраснение слизистой оболочки ро-

товой полости и конъюнктивы, нарушение жвачки, сухость носового зеркальца, вскоре появ-

ляется обильное слюноотделение, которое сопровождается скрежетом зубов и характерным 

«чмоканьем». На коже венчика копыт и межкопытной щели заметны отечность и повышен-

ная чувствительность. Через 3 суток в полости рта находят круглые или продолговатые афты. 

Они могут быть также на носовом зеркальце. На венчике и в своде межкопытной щели обра-

зуются папулы 

 

25.Послеубойная диагностика при Африканской чуме свиней 

a) Основными клиническими признаками заболевания является наличие в рыхлой со-

единительной ткани крепитирующей опухоли. Кровоизлияния в эпикарде, на слизистой обо-

лочке кишечника, на серозных оболочках. Селезенка слабо увеличена, иногда крепитирует, а 

может быть и без изменений. Дистрофия печени, почек, миокарда у только, что убитых пе-

чень красно-коричневая, полнокровна, дряблая, через несколько часов в ней обнаруживают 

сухие пористые очаги охряно-желтого цвета величиной до горошины, через 24 часа они уве-

личиваются до ореха и на разрезе имеют пористую структуру. 

b) При осмотре туши выявляют истощение, серозные покровы сухие, так же как и под-

кожная клетчатка. Слизистые оболочки и органы цианотичны, паренхиматозные органы (пе-

чень, почки) кровенаполнены. Слизистые верхних дыхательных путей катарально воспалены; 

на слизистой рта и носа могут быть эрозии, покрытые серой корочкой слизи. Слизистая обо-

лочка желудка гиперемирована, с кровоизлияниями и эрозиями. 

c) При септической форме находят резкое увеличение селезенки с пульпой черного цве-

та и мягкой консистенцией. Кровь густая, несвернувшаяся, темного цвета. В печени, сердце и 

почках отмечают дегенеративные изменения. Легкие отечны, с уплотненными участками. 

Лимфатические узлы увеличены, сочные, с кровоизлияниями 

d)Кожа ушных раковин, живота и внутренней поверхности бедер темно-красного цвета 

с синюшным оттенком с разлитыми кровоизлияниями. Кровеносные сосуды расширены. На 
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серозных оболочках — разлитые кровоизлияния от мелких до кровоподтеков. Геморрагиче-

ское воспаление слизистой оболочки желудочно-кишечного тракта. Почти всегда отмечают 

отек легких, серозно-геморрагическую пневмонию. Почки с многочисленными кровоизлия-

ниями. Разлитые кровоизлияния наблюдают в почечной лоханке. Лимфатические узлы, осо-

бенно желудочные, печеночные, почечные и брыжеечные, увеличены и с кровоизлияниями. 

Селезенка сильно увеличена, края ее закруглены, при надавливании легко разрывается. 

 

26.Классическая чума свиней -  определение болезни 

a)Инфекционное, высококонтагиозное вирусное заболевание, характеризующееся при 

остром течении септицемией и геморрагическим диатезом, при подостром и хроническом — 

крупозной пневмонией и крупозно-дифтеритическим колитом. В естественных условиях чу-

мой болеют только домашние и дикие свиньи всех пород и возрастов; более восприимчивы к 

вирусу высокопородные свиньи. 

b) Высококонтагиозное вирусное заболевание, характеризующееся геморрагическим 

диатезом и проявляющееся лихорадкой, обширными геморрагиями и цианозом кожи, тяже-

лыми дистрофическими и некpoтичecкими поражениями paзличных внутренних органов. К 

болезни восприимчивы домашние и дикие свиньи независимо от возраста и породы. 

c)антропозоонозное инфекционно-аллергическое заболевание, характеризующееся об-

щей интоксикацией, поражением опорно-двигательного аппарата, ретикуло-эндотелиальной 

и половой систем. Хронически протекающая инфекционная болезнь многих видов животных 

и для человека. 

d) остропротекающая инфекционная болезнь теплокровных животных и человека, ха-

рактеризующаяся поражением центральной нервной системы. Восприимчивы  все домашние 

животные и человек. Фактор передачи – слюна, с которой вирус попадает через рану при уку-

се или через повреждения на коже. 

 

27.Санитарная оценка при классической чуме свиней 

a) При наличии множественных или обширных некротических очагов во многих мыш-

цах (тазовые и грудные конечности, и др.), а также при осложненных формах, сопровождаю-

щихся гангренозным или гнойным воспалением вымени, конечностей и других органов, тушу 

и другие продукты убоя направляют на утилизацию. 

b) Туши и другие продукты убоя при обнаружении болезни выпускают без ограниче-

ний. 

c) Промывают  с поверхности слабым раствором уксусной кислоты или рассолом, после 

чего туши подсушивают и выпускают в свободную реализацию или направляют на промыш-

ленную переработку. 

d)Туши и продукты убоя от животных, больных и подозрительных по заболеванию чу-

мой свиней, выпускать в сыром виде запрещается. При наличии дистрофических изменений в 

мускулатуре тушу с внутренними органами направляют на утилизацию. При отсутствии па-

тологических изменений в туше и во внутренних органах решение об использовании их при-

нимают после бактериологического исследования на сальмонеллы. При этом в случае обна-

ружения в мясе или внутренних органах сальмонелл внутренние органы направляют на ути-

лизацию или уничтожают, а туши выпускают после проварки или направляют на изготовле-

ние консервов. 

 

28.Африканская чума свиней- определение болезни 

a)Высококонтагиозное вирусное заболевание, характеризующееся геморрагическим 

диатезом и проявляющееся лихорадкой, обширными геморрагиями и цианозом кожи, тяже-

лыми дистрофическими и некpoтичecкими поражениями paзличных внутренних органов. К 

болезни восприимчивы домашние и дикие свиньи независимо от возраста и породы. 

b) Инфекционное, высококонтагиозное вирусное заболевание, характеризующееся при 

остром течении септицемией и геморрагическим диатезом, при подостром и хроническом — 

крупозной пневмонией и крупозно-дифтеритическим колитом. В естественных условиях чу-

мой болеют только домашние и дикие свиньи всех пород и возрастов; более восприимчивы к 
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вирусу высокопородные свиньи. 

c) Высококонтагиозное вирусное заболевание, характеризующееся геморрагическим 

диатезом и проявляющееся лихорадкой, обширными геморрагиями и цианозом кожи, тяже-

лыми дистрофическими и некpoтичecкими поражениями paзличных внутренних органов. К 

болезни восприимчивы домашние и дикие свиньи независимо от возраста и породы. 

d) Антропозоонозное  инфекционно-аллергическое заболевание, характеризующееся 

общей интоксикацией, поражением опорно-двигательного аппарата, ретикуло-

эндотелиальной и половой систем. Хронически протекающая инфекционная болезнь многих 

видов животных и для человека. 

 

29. Отбор проб продуктов животноводства 

a)Нельзя проводить отбор проб мяса (говядины, баранины, свинины и от других видов 

сельскохозяйственных и промысловых животных, за исключением кроликов, птицы, рыбы), 

субпродуктов на фермах, продовольственных рынках, убойных пунктах, мясокомбинатах, 

холодильниках и складах временного хранения. 

b) Категорически запрещено проводить отбор проб кроме мяса (оленины, кабанятины, 

конины, зайчатины, и от других видов промысловых животных, за исключением кенгуру, 

пингвинов, акулы), субпродуктов проводят на зверофермах. 

c)Отбор проб мяса (говядины, баранины, свинины и от других видов сельскохозяйст-

венных и промысловых животных, за исключением кроликов, птицы, рыбы), субпродуктов 

проводят на фермах, продовольственных рынках, убойных пунктах, мясокомбинатах, холо-

дильниках и складах временного хранения. 

d) Туши и другие продукты убоя при обнаружении болезни выпускают без ограничений 

 

30.Правила упаковки проб для исследований 

a) Пробы мяса с внутренними органами, взятые от всех животных, а также каждую про-

бу продукции упаковывают вместе в полиэтиленовые негерметичные, в необходимых случа-

ях нестерильные, пакеты и затем в сейф. 

b) Пробы мяса с внутренними органами, взятые от одного животного, а также каждую 

пробу продукции упаковывают раздельно в полиэтиленовые герметичные, в необходимых 

случаях стерильные, пакеты и затем в сейф-пакеты. 

c) Пробы мяса без внутренних органов, взятые от разных животных, а также каждую 

пробу продукции упаковывают вместе в полиэтиленовые негерметичные, в необходимых 

случаях нестерильные, пакеты и затем в сейф. 

d) Пробы внутренних органов без мяса, взятые от разных животных, а также каждую 

пробу продукции упаковывают вместе в полиэтиленовые негерметичные, в необходимых 

случаях нестерильные, пакеты и затем в сейф. 

 

31.При убое животных на мясокомбинате (убойном пункте) каждую тушу крупного 

и мелкого рогатого скота, свиней и лошадей, голову (кроме голов овец и коз), ливер, 

кишечник и шкуру  

a) Нумеруют начиная с селезенки, кроме ливера и туши 

b) Нумеруют разными номерами 

c)Нумеруют по порядку начиная с головы. 

d) Нумеруют одним и тем же номером. 

 

32.Организация и методика послеубойной ветеринарно санитарный экспертизы 

туш, органов 

a) Мясо, признанное непригодным в пищу, клеймят в порядке, как указано в действую-

щей Инструкции по клеймению мяса. 

b) Мясо, признанное непригодным в пищу, не клеймят в порядке, как указано в дейст-

вующей Инструкции по клеймению мяса. 

c)Мясо, признанное пригодным в пищу, клеймят в порядке, как указано в действующей 

Инструкции по клеймению мяса. 
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d) Мясо, признанное пригодным в пищу, подлежит конфискации и уничтожению, как 

указано в действующей Инструкции по клеймению мяса. 

 

33.Как осуществляется прием животных. Порядок приемки убойных животных. 

a)Признаками, по которым можно судить об отклонениях от нормального состояния 

здоровья животного, следует считать: нормальную температуру тела, отсутствие хромоты, 

отсутствие слюнотечения, жвачка, хороший аппетит, отсутствие поноса, отсутствие запора, 

влажное зеркальце, отсутствие истечений из естественных отверстий и др 

b)Признаками, по которым можно судить об отклонениях от нормального состояния 

здоровья животного, следует считать: ненормальную температуру тела, исхудание, угнетен-

ное состояние, хромоту, слюнотечение, опухоли, язвы в ротовой полости, отсутствие жвачки, 

отказ от корма, понос, запор, вздутие живота, сухость зеркальца, истечение из естественных 

отверстий, учащенное дыхание, кашель, хрипы и др 

c) Признаками, по которым можно судить об отклонениях от нормального состояния 

здоровья животного, следует считать: отсутствие поноса, отсутствие запора, влажное зер-

кальце, отсутствие истечений из естественных отверстий и др 

d) Признаками, по которым можно судить об отклонениях от нормального состояния 

здоровья животного, следует считать: нормальную температуру тела, отсутствие хромоты, 

отсутствие слюнотечения, жвачка, хороший аппетит, и др 

 

34.Порядок приемки убойных животных. 

a)Животных покусанных бешеными животными, немедленно направляют на убой. 

b)больных животных изолируют, подвергают лечению сывороткой и спустя 14 суток со 

дня установления у них нормальной температуры направляют на убой; 

c)животных, имеющих нормальную температуру, карантинируют, делают прививки сы-

вороткой и подвергают ежедневному осмотру и термометрии; через 3 суток после прививки 

животных, имеющих нормальную температуру, направляют на убой 

d) Животных покусанных бешеными животными, немедленно направляют пастбище. 

 

35.При выявлении среди убойных животных эмфизематозного карбункула. 

a)При выявлении среди убойных животных эмфизематозного карбункула всех живот-

ных с нормальной температурой и не имеющих клинических признаков заболевания направ-

ляют на убой. 

b)При выявлении среди убойных животных эмфизематозного карбункула всех живот-

ных с нормальной температурой и не имеющих клинических признаков заболевания каран-

тинируют, делают прививки сывороткой и подвергают ежедневному осмотру и термометрии. 

c)При выявлении среди убойных животных эмфизематозного карбункула всех живот-

ных с ненормальной температурой и  имеющих клинические признаки заболевания направ-

ляют на убой. 

d)При выявлении среди убойных животных эмфизематозного карбункула всех живот-

ных направляют на убой для изготовления вареной колбасы. 

 

36.Ветеринарно-санитарная экспертиза туш и органов животных при сибирской 

язве 

a)(Anthrax). Антропозоонозная болезнь человека, все виды сельскохозяйственных и 

многих видов диких животных, невосприимчивы. 

b)(Anthrax). Антропозоонозная болезнь только диких животных, сельскохозяйственные 

животные невосприимчивы. 

c)(Anthrax). Антропозоонозная болезнь всех видов сельскохозяйственных и многих ви-

дов диких животных, восприимчив и человек. 

d)(Anthrax). Болезнь человека, невосприимчивы все виды сельскохозяйственных и мно-

гих видов диких животных, и. 

 

37.Методы выявления мяса, полученного от больных или вынужденно убитых в 
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агональном состоянии животных. 

a) Туши и другие продукты убоя при обнаружении болезни выпускают без ограничений. 

b) Промывают  с поверхности слабым раствором уксусной кислоты или рассолом, после 

чего туши подсушивают и выпускают в свободную реализацию или направляют на промыш-

ленную переработку. 

c) Признаками, по которым можно судить об отклонениях от нормального состояния 

здоровья животного, следует считать: нормальную температуру тела, отсутствие хромоты, 

отсутствие слюнотечения, жвачка, хороший аппетит, и др 

d)Органолептические показатели. Внешние признаки, которые следует принимать во 

внимание при определении мяса павшего, больного или убитого в агонии животного, сле-

дующие: состояние места зареза, степень обескровливания туши, наличие гипостазов и изме-

нения в лимфатических узлах. Кроме того,  необходимо проводить пробу варкой. 

38.Мясо животного, убитого в состоянии агонии 

a)Мясо животного, убитого в состоянии агонии, плохо обескровлено, с синюшной или 

сиреневато-розовой окраской лимфатических узлов, рН 6,6 и выше, реакция на пероксидазу 

отрицательная, а формольная реакция сопровождается образованием желеобразного сгустка. 

b) больных животных изолируют, подвергают лечению сывороткой и спустя 14 суток со 

дня установления у них нормальной температуры направляют на убой; 

c) животных, имеющих нормальную температуру, карантинируют, делают прививки 

сывороткой и подвергают ежедневному осмотру и термометрии; через 3 суток после привив-

ки животных, имеющих нормальную температуру, направляют на убой 

d)Мясо животного, убитого в состоянии агонии, хорошо обескровлено, с желтоватой 

окраской лимфатических узлов, рН 5,8 и выше, реакция на пероксидазу положительная. 

 

39.Изменения в лимфатических узлах. В тушах здоровых и своевременно разде-

ланных животных 

a) поверхность разреза лимфатических узлов светло-серого или слабо-желтого цвета.  

b) лимфатические узлы на разрезе сиренево-розовой окраски. 

c) поверхность разреза лимфатических узлов светло-розового или слабо-красного цвета. 

d) поверхность разреза лимфатических узлов светло-белого или слабо-синего цвета.  

 

40.У больных животных, убитых в агонии, лимфатические узлы на разрезе 

a) слабо-желтой окраски 

b) слабо-серой окраски 

c) слабо-зеленой окраски 

d)сиренево-розовой окраски. 

 

41.При обнаружении в продуктах убоя возбудителей инфекционных болезней 

a)тушу и внутренние органы используют согласно действующим правилам. 

b) тушу и внутренние органы используют для производства колбасы. 

c) тушу и внутренние органы используют для производства консервов. 

d) тушу и внутренние органы используют для производства пельменей. 

 

42.Органолептическое исследование: для определения мяса павшего, больного или 

убитого в агонии животного при осмотре туши обращают внимание на состояние места 

зареза, степень обескровливания, наличие гипостазов и изменения в лимфатических уз-

лах. 

a)при осмотре туши обращают внимание на состояние места обреза, наличие гипоксии и 

изменения в лимфатических кругах. 

b)при осмотре туши обращают внимание на состояние места зареза, степень обескров-

ливания, наличие гипостазов и изменения в лимфатических узлах. 

c)при осмотре туши обращают внимание на состояние места подреза, степень обследо-

вания, наличие гипоксии и изменения в лимфатических кругах. 

d)при осмотре туши животных, имеющих нормальную температуру, карантинируют, 



 30 

делают прививки сывороткой и подвергают ежедневному осмотру и термометрии; через 3 су-

ток после прививки животных, имеющих нормальную температуру, направляют на убой 

 

43.Отбор проб продуктов животноводства 

a)Нельзя проводить отбор проб мяса (говядины, баранины, свинины и от других видов 

сельскохозяйственных и промысловых животных, за исключением кроликов, птицы, рыбы), 

субпродуктов на фермах, продовольственных рынках, убойных пунктах, мясокомбинатах, 

холодильниках и складах временного хранения. 

b) Категорически запрещено проводить отбор проб кроме мяса (оленины, кабанятины, 

конины, зайчатины, и от других видов промысловых животных, за исключением кенгуру, 

пингвинов, акулы), субпродуктов проводят на зверофермах. 

c)Отбор проб мяса (говядины, баранины, свинины и от других видов сельскохозяйст-

венных и промысловых животных, за исключением кроликов, птицы, рыбы), субпродуктов 

проводят на фермах, продовольственных рынках, убойных пунктах, мясокомбинатах, холо-

дильниках и складах временного хранения. 

d) Туши и другие продукты убоя при обнаружении болезни выпускают без ограничений 

 

44.Правила упаковки проб для исследований 

a) Пробы мяса с внутренними органами, взятые от всех животных, а также каждую про-

бу продукции упаковывают вместе в полиэтиленовые негерметичные, в необходимых случа-

ях нестерильные, пакеты и затем в сейф. 

b) Пробы мяса с внутренними органами, взятые от одного животного, а также каждую 

пробу продукции упаковывают раздельно в полиэтиленовые герметичные, в необходимых 

случаях стерильные, пакеты и затем в сейф-пакеты. 

c) Пробы мяса без внутренних органов, взятые от разных животных, а также каждую 

пробу продукции упаковывают вместе в полиэтиленовые негерметичные, в необходимых 

случаях нестерильные, пакеты и затем в сейф. 

d) Пробы внутренних органов без мяса, взятые от разных животных, а также каждую 

пробу продукции упаковывают вместе в полиэтиленовые негерметичные, в необходимых 

случаях нестерильные, пакеты и затем в сейф. 

 

45.При убое животных на мясокомбинате (убойном пункте) каждую тушу крупного 

и мелкого рогатого скота, свиней и лошадей, голову (кроме голов овец и коз), ливер, 

кишечник и шкуру  

a) Нумеруют начиная с селезенки, кроме ливера и туши 

b) Нумеруют разными номерами 

c)Нумеруют по порядку начиная с головы. 

d) Нумеруют одним и тем же номером. 

 

46.Организация и методика послеубойной ветеринарно санитарный экспертизы 

туш, органов 

a) Мясо, признанное непригодным в пищу, клеймят в порядке, как указано в действую-

щей Инструкции по клеймению мяса. 

b) Мясо, признанное непригодным в пищу, не клеймят в порядке, как указано в дейст-

вующей Инструкции по клеймению мяса. 

c)Мясо, признанное пригодным в пищу, клеймят в порядке, как указано в действующей 

Инструкции по клеймению мяса. 

d) Мясо, признанное пригодным в пищу, подлежит конфискации и уничтожению, как 

указано в действующей Инструкции по клеймению мяса. 

 

47.Как осуществляется прием животных. Порядок приемки убойных животных. 

a)Признаками, по которым можно судить об отклонениях от нормального состояния 

здоровья животного, следует считать: нормальную температуру тела, отсутствие хромоты, 

отсутствие слюнотечения, жвачка, хороший аппетит, отсутствие поноса, отсутствие запора, 
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влажное зеркальце, отсутствие истечений из естественных отверстий и др 

b)Признаками, по которым можно судить об отклонениях от нормального состояния 

здоровья животного, следует считать: ненормальную температуру тела, исхудание, угнетен-

ное состояние, хромоту, слюнотечение, опухоли, язвы в ротовой полости, отсутствие жвачки, 

отказ от корма, понос, запор, вздутие живота, сухость зеркальца, истечение из естественных 

отверстий, учащенное дыхание, кашель, хрипы и др 

c) Признаками, по которым можно судить об отклонениях от нормального состояния 

здоровья животного, следует считать: отсутствие поноса, отсутствие запора, влажное зер-

кальце, отсутствие истечений из естественных отверстий и др 

d) Признаками, по которым можно судить об отклонениях от нормального состояния 

здоровья животного, следует считать: нормальную температуру тела, отсутствие хромоты, 

отсутствие слюнотечения, жвачка, хороший аппетит, и др 

 

48.Порядок приемки убойных животных. 

a)Животных покусанных бешеными животными, немедленно направляют на убой. 

b)больных животных изолируют, подвергают лечению сывороткой и спустя 14 суток со 

дня установления у них нормальной температуры направляют на убой; 

c)животных, имеющих нормальную температуру, карантинируют, делают прививки сы-

вороткой и подвергают ежедневному осмотру и термометрии; через 3 суток после прививки 

животных, имеющих нормальную температуру, направляют на убой 

d) Животных покусанных бешеными животными, немедленно направляют пастбище. 

 

49.При выявлении среди убойных животных эмфизематозного карбункула. 

a)При выявлении среди убойных животных эмфизематозного карбункула всех живот-

ных с нормальной температурой и не имеющих клинических признаков заболевания направ-

ляют на убой. 

b)При выявлении среди убойных животных эмфизематозного карбункула всех живот-

ных с нормальной температурой и не имеющих клинических признаков заболевания каран-

тинируют, делают прививки сывороткой и подвергают ежедневному осмотру и термометрии. 

c)При выявлении среди убойных животных эмфизематозного карбункула всех живот-

ных с ненормальной температурой и  имеющих клинические признаки заболевания направ-

ляют на убой. 

d)При выявлении среди убойных животных эмфизематозного карбункула всех живот-

ных направляют на убой для изготовления вареной колбасы. 

 

50.Ветеринарно-санитарная экспертиза туш и органов животных при сибирской 

язве 

a)(Anthrax). Антропозоонозная болезнь человека, все виды сельскохозяйственных и 

многих видов диких животных, невосприимчивы. 

b)(Anthrax). Антропозоонозная болезнь только диких животных, сельскохозяйственные 

животные невосприимчивы. 

c)(Anthrax). Антропозоонозная болезнь всех видов сельскохозяйственных и многих ви-

дов диких животных, восприимчив и человек. 

d)(Anthrax). Болезнь человека, невосприимчивы все виды сельскохозяйственных и мно-

гих видов диких животных, и. 

 

51.Методы выявления мяса, полученного от больных или вынужденно убитых в 

агональном состоянии животных. 

a) Туши и другие продукты убоя при обнаружении болезни выпускают без ограничений. 

b) Промывают  с поверхности слабым раствором уксусной кислоты или рассолом, после 

чего туши подсушивают и выпускают в свободную реализацию или направляют на промыш-

ленную переработку. 

c) Признаками, по которым можно судить об отклонениях от нормального состояния 

здоровья животного, следует считать: нормальную температуру тела, отсутствие хромоты, 
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отсутствие слюнотечения, жвачка, хороший аппетит, и др 

d)Органолептические показатели. Внешние признаки, которые следует принимать во 

внимание при определении мяса павшего, больного или убитого в агонии животного, сле-

дующие: состояние места зареза, степень обескровливания туши, наличие гипостазов и изме-

нения в лимфатических узлах. Кроме того,  необходимо проводить пробу варкой. 

52.Мясо животного, убитого в состоянии агонии 

a)Мясо животного, убитого в состоянии агонии, плохо обескровлено, с синюшной или 

сиреневато-розовой окраской лимфатических узлов, рН 6,6 и выше, реакция на пероксидазу 

отрицательная, а формольная реакция сопровождается образованием желеобразного сгустка. 

b) больных животных изолируют, подвергают лечению сывороткой и спустя 14 суток со 

дня установления у них нормальной температуры направляют на убой; 

c) животных, имеющих нормальную температуру, карантинируют, делают прививки 

сывороткой и подвергают ежедневному осмотру и термометрии; через 3 суток после привив-

ки животных, имеющих нормальную температуру, направляют на убой 

d)Мясо животного, убитого в состоянии агонии, хорошо обескровлено, с желтоватой 

окраской лимфатических узлов, рН 5,8 и выше, реакция на пероксидазу положительная. 

 

53.Изменения в лимфатических узлах. В тушах здоровых и своевременно разде-

ланных животных 

a) поверхность разреза лимфатических узлов светло-серого или слабо-желтого цвета.  

b) лимфатические узлы на разрезе сиренево-розовой окраски. 

c) поверхность разреза лимфатических узлов светло-розового или слабо-красного цвета. 

d) поверхность разреза лимфатических узлов светло-белого или слабо-синего цвета.  

 

55.У больных животных, убитых в агонии, лимфатические узлы на разрезе 

a) слабо-желтой окраски 

b) слабо-серой окраски 

c) слабо-зеленой окраски 

d)сиренево-розовой окраски. 

 

56.При обнаружении в продуктах убоя возбудителей инфекционных болезней 

a)тушу и внутренние органы используют согласно действующим правилам. 

b) тушу и внутренние органы используют для производства колбасы. 

c) тушу и внутренние органы используют для производства консервов. 

d) тушу и внутренние органы используют для производства пельменей. 

 

57.Органолептическое исследование: для определения мяса павшего, больного или 

убитого в агонии животного при осмотре туши обращают внимание на состояние места 

зареза, степень обескровливания, наличие гипостазов и изменения в лимфатических уз-

лах. 

a)при осмотре туши обращают внимание на состояние места обреза, наличие гипоксии и 

изменения в лимфатических кругах. 

b)при осмотре туши обращают внимание на состояние места зареза, степень обескров-

ливания, наличие гипостазов и изменения в лимфатических узлах. 

c)при осмотре туши обращают внимание на состояние места подреза, степень обследо-

вания, наличие гипоксии и изменения в лимфатических кругах. 

d)при осмотре туши животных, имеющих нормальную температуру, карантинируют, 

делают прививки сывороткой и подвергают ежедневному осмотру и термометрии; через 3 су-

ток после прививки животных, имеющих нормальную температуру, направляют на убой 

 

58.Санитарная оценка продуктов убоя при сибирской язве 

a)Туши и другие продукты убоя при обнаружении сибирской язвы кормового происхо-

ждения выпускают без ограничений.! 

b)Промывают  с поверхности слабым раствором уксусной кислоты или рассолом, после 
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чего туши подсушивают и выпускают в свободную реализацию или направляют на промыш-

ленную переработку. 

c)При установлении бактериоскопическим исследованием сибирской язвы тушу с внут-

ренними органами и шкурой, не ожидая результатов бактериологического исследования, 

уничтожают сжиганием при соблюдении ветеринарно-санитарных правил. 

d)Туши и другие продукты убоя при обнаружении сибирской язвы выпускают без огра-

ничений. 

59.Санитарная оценка продуктов убоя при эмфизематозном карбункуле 

a)Туши и другие продукты убоя при обнаружении эмфизематозного карбункула выпус-

кают без ограничений. 

b)При отсутствии дистрофических изменений в мускулатуре, но при наличии в ней 

желтушного окрашивания, исчезающего в течение 2 суток, тушу, а также внутренние органы, 

не имеющие патологоанатомических изменений, выпускают после проварки. 

c)При наличии в мышцах дистрофических изменений или желтушного окрашивания, не 

исчезающего в течение 2 суток, тушу и все внутренние органы направляют на утилизацию. 

d) При установлении бактериоскопическим исследованием эмфизематозного карбунку-

ла тушу с внутренними органами и шкурой, не ожидая результатов бактериологического ис-

следования, уничтожают сжиганием при соблюдении ветеринарно-санитарных правил. 

 

60.Санитарная оценка продуктов убоя при ящуре 

a) При наличии множественных или обширных некротических очагов во многих мыш-

цах (тазовые и грудные конечности, анконеусы и др.), а также при осложненных формах бо-

лезни, сопровождающихся гангренозным или гнойным воспалением вымени, конечностей и 

других органов, тушу и другие продукты убоя направляют на утилизацию. 

b) Туши и другие продукты убоя при обнаружении болезни выпускают без ограниче-

ний. 

c) Промывают  с поверхности слабым раствором уксусной кислоты или рассолом, после 

чего туши подсушивают и выпускают в свободную реализацию или направляют на промыш-

ленную переработку. 

d) Туши и другие продукты убоя при обнаружении ящура кормового происхождения 

выпускают без ограничений. 

 

61.Санитарная оценка продуктов убоя при трихинеллезе 

a) При отсутствии дистрофических изменений в мускулатуре, но при наличии в ней 

желтушного окрашивания, исчезающего в течение 2 суток, тушу, а также внутренние органы, 

не имеющие патологоанатомических изменений, выпускают после проварки. 

b) Промывают  с поверхности слабым раствором уксусной кислоты или рассолом, после 

чего туши подсушивают и выпускают в свободную реализацию или направляют на промыш-

ленную переработку. 

c) Туши и другие продукты убоя при обнаружении трихинеллеза выпускают без огра-

ничений. 

d)При обнаружении хотя бы одной личинки трихинелл (независимо от ее жизнеспособ-

ности), тушу и субпродукты, имеющие мышечную ткань, пищевод, прямую кишку, а также 

обезличенные мясные продукты направляют на утилизацию 

 

62.Определение болезни Ауески 

a)Вирусное заболевание, характеризующееся энцефаломиелитом, пневмонией и прояв-

ляющееся лихорадкой, судорогами, возбуждением, а также сильным зудом и расчесами у 

всех животных, кроме свиней. 

b) Инвазионное заболевание, характеризующееся энцефаломиелитом, пневмонией и 

проявляющееся лихорадкой, судорогами, возбуждением, а также сильным зудом и расчесами 

у всех животных, кроме свиней. 

c) Бактериальное заболевание, характеризующееся энцефаломиелитом, пневмонией и 

проявляющееся лихорадкой, судорогами, возбуждением, а также сильным зудом и расчесами 
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у всех животных, кроме свиней. 

d) Острая инфекционная болезнь, протекающая с явлениями септицемии, крапивницы 

или с симптомами веррукозного эндокардита, серофибринозного полиартрита и некроза ко-

жи. 

 

63.Туберкулез.Определение болезни 

a) Заболевание животных, вызываемое мелкой палочковидной бактерией и ха-

рактеризующееся поражением нервной системы, септическими явлениями, абортами и мас-

титами. Восприимчивы к заболеванию крупный рогатый скот, овцы, козы, свиньи, лошади, 

кролики, а также куры, гуси, утки и индейки 

b)Хронически протекающая инфекционная болезнь, характеризующаяся образованием в 

различных органах и тканях специфических узелков — туберкулов, склонных к творожисто-

му распаду или обызвествлению. Восприимчивы к туберкулезу домашние и дикие животные, 

птицы и человек 

c) Природно-очаговая, трансмиссивная, инфекционная болезнь грызунов, сель-

скохозяйственных животных и птиц, проявляющаяся геморрагической септицемией, лихо-

радкой, диареей, истощением, лимфаденитом, а также симптомами поражения нервной сис-

темы. 

d) Инфекционное, природно-очаговое заболевание многих видов животных, в том числе 

и птиц, проявляющееся кратковременной лихорадкой, гемоглобинурией, желтушным окра-

шиванием и некрозами слизистых оболочек и кожи, атонией желудочно-кишечного тракта, 

абортами и маститами. 

 

64.Предубойная диагностика лептоспироза 

a) Наиболее характерно признаки болезни выражены у взрослого крупного рогатого 

скота. У ягнят, телят и поросят они могут быть менее типичными. 

b) У больных животных наблюдается высокая температура (до 40-41
0
С), общее угнете-

ние, шаткость походки, отказ от корма, быстрое исхудание, желтуха, кровавая моча, понос, а 

позднее запор, затрудненное мочеиспускание, сухость кожи и взъерошенность шерсти, нек-

розы на носовом зеркальце, внутренней поверхности губ, на деснах и языке, на коже ушных 

раковин, туловище (спина, пах, подгрудок) и на сосках вымени с возможным отторжением 

больших участков кожи. 

c) У больных животных повышение температуры, покраснение слизистой оболочки ро-

товой полости и конъюнктивы, нарушение жвачки, сухость носового зеркальца, вскоре появ-

ляется обильное слюноотделение, которое сопровождается скрежетом зубов и характерным 

«чмоканьем». На коже венчика копыт и межкопытной щели заметны отечность и повышен-

ная чувствительность. Через 3 суток в полости рта находят круглые или продолговатые афты. 

Они могут быть также на носовом зеркальце. На венчике и в своде межкопытной щели обра-

зуются папулы 

d) У овец заболевание протекает значительно легче, чем у крупного рогатого скота. 

Наиболее постоянный признак — высокая температура. Образующиеся в ротовой полости 

афты, как правило, остаются незамеченными. При поражении венчика или свода межкопыт-

ной щели наблюдают хромоту. 

 

65.Послеубойная диагностика при сибирской язве 

 

a)При септической форме находят резкое увеличение селезенки с пульпой черного цве-

та и мягкой консистенцией. Кровь густая, несвернувшаяся, темного цвета. В печени, сердце и 

почках отмечают дегенеративные изменения. Легкие отечны, с уплотненными участками. 

Лимфатические узлы увеличены, сочные, с кровоизлияниями 

b)В паренхиматозных органах (чаще в лимфатических узлах легких) образуются творо-

жисто-известковые образования в виде бугорков (туберкулов). Последние могут быть лимфо-

идного и эпителиоидного происхождения. 

c)Основными клиническими признаками заболевания является наличие в рыхлой со-
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единительной ткани крепитирующей опухоли. Кровоизлияния в эпикарде, на слизистой обо-

лочке кишечника, на серозных оболочках. Селезенка слабо увеличена, иногда крепитирует, а 

может быть и без изменений. Дистрофия печени, почек, миокарда у только, что убитых пе-

чень красно-коричневая, полнокровна, дряблая, через несколько часов в ней обнаруживают 

сухие пористые очаги охряно-желтого цвета величиной до горошины, через 24 часа они уве-

личиваются до ореха и на разрезе имеют пористую структуру. 

d)При осмотре туши выявляют истощение, серозные покровы сухие, так же как и под-

кожная клетчатка. Слизистые оболочки и органы цианотичны, паренхиматозные органы (пе-

чень, почки) кровенаполнены. Слизистые верхних дыхательных путей катарально воспалены; 

на слизистой рта и носа могут быть эрозии, покрытые серой корочкой слизи. Слизистая обо-

лочка желудка гиперемирована, с кровоизлияниями и эрозиями. 

 

66.Туберкулез – определение болезни 

a)антропозоонозное инфекционно-аллергическое заболевание, характеризующееся об-

щей интоксикацией, поражением опорно-двигательного аппарата, ретикуло-эндотелиальной 

и половой систем. Хронически протекающая инфекционная болезнь многих видов животных 

и для человека. 

b)остропротекающая инфекционная болезнь теплокровных животных и человека, ха-

рактеризующаяся поражением центральной нервной системы. Восприимчивы  все домашние 

животные и человек. Фактор передачи – слюна, с которой вирус попадает через рану при уку-

се или через повреждения на коже. 

c)острая септическая болезнь, протекающая при явлениях общей интоксикации и мест-

ных поражениях воспалительного, отечного, геморрагического характера с обильным газооб-

разованием в пораженных тканях и их некрозом. Восприимчивы к заболеванию все виды жи-

вотных и человек. Наиболее восприимчивы лошади, овцы и свиньи, менее крупный рогатый 

скот и козы. 

d)Хронически протекающая инфекционная болезнь, характеризующаяся образованием в 

различных органах и тканях специфических узелков — туберкулов, склонных к творожисто-

му распаду или обызвествлению. Восприимчивы к туберкулезу домашние и дикие животные, 

птицы и человек. Болеют туберкулезом и хладнокровные животные. 

 

67.Предубойная диагностика бруцеллеза 

a)У больных животных наблюдается высокая температура (до 40-41
0
С), общее угнете-

ние, шаткость походки, отказ от корма, быстрое исхудание, желтуха, кровавая моча, понос, а 

позднее запор, затрудненное мочеиспускание, сухость кожи и взъерошенность шерсти, нек-

розы на носовом зеркальце, внутренней поверхности губ, на деснах и языке, на коже ушных 

раковин, туловище (спина, пах, подгрудок) и на сосках вымени с возможным отторжением 

больших участков кожи. 

b)протекает хронически и в большинстве случаев латентно. Характерных признаков за-

болевания у убойных животных чаще нет, поэтому согласно инструкции по борьбе с болез-

нью животных введены обязательные серологические или аллергические методы исследова-

ния. 

c)) Наиболее характерно признаки болезни выражены у взрослого крупного рогатого 

скота. У ягнят, телят и поросят они могут быть менее типичными. 

d)У больных животных повышение температуры, покраснение слизистой оболочки ро-

товой полости и конъюнктивы, нарушение жвачки, сухость носового зеркальца, вскоре появ-

ляется обильное слюноотделение, которое сопровождается скрежетом зубов и характерным 

«чмоканьем». На коже венчика копыт и межкопытной щели заметны отечность и повышен-

ная чувствительность. Через 3 суток в полости рта находят круглые или продолговатые афты. 

Они могут быть также на носовом зеркальце. На венчике и в своде межкопытной щели обра-

зуются папулы 

 

68.Трихинеллез – определение болезни 

a)Хронически протекающая инфекционная болезнь, характеризующаяся образованием в 
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различных органах и тканях специфических узелков — туберкулов, склонных к творожисто-

му распаду или обызвествлению. Восприимчивы к туберкулезу домашние и дикие животные, 

птицы и человек. Болеют туберкулезом и хладнокровные животные. 

b) острая септическая болезнь, протекающая при явлениях общей интоксикации и мест-

ных поражениях воспалительного, отечного, геморрагического характера с обильным газооб-

разованием в пораженных тканях и их некрозом. Восприимчивы к заболеванию все виды жи-

вотных и человек. Наиболее восприимчивы лошади, овцы и свиньи, менее крупный рогатый 

скот и козы. 

c) остропротекающая инфекционная болезнь теплокровных животных и человека, ха-

рактеризующаяся поражением центральной нервной системы. Восприимчивы  все домашние 

животные и человек. Фактор передачи – слюна, с которой вирус попадает через рану при уку-

се или через повреждения на коже. 

d)Антропозоонозная остро и хронически протекающая болезнь многих видов млекопи-

тающих ярко выраженного аллергического характера, вызываемая личинками и половозре-

лыми нематодами из рода трихинелла. Болеют свиньи, дикие кабаны, медведи, барсуки, соба-

ки, кошки, волки, лисы, грызуны (крысы, мыши), нутрии, морские млекопитающие крайнего 

севера (белухи, моржи, тюлени), а также человек. 

 

69.Предубойная диагностика при Африканской чуме свиней 

a) протекает хронически и в большинстве случаев латентно. Характерных признаков за-

болевания у убойных животных чаще нет, поэтому согласно инструкции по борьбе с болез-

нью животных введены обязательные серологические или аллергические методы исследова-

ния. 

b)Болезнь протекает сверхостро, остро, подостро, хронически, а в энзоотичных зонах и 

бессимптомно. Сверхострое течение отмечают редко. При этом у заболевших животных тем-

пература тела повышается до 42°С, наблюдается упадок сил и угнетенное состояние. Живот-

ные поднимаются с трудом, выражена сильная одышка. При остром течении наблюдают по-

вышение температуры тела до 42°С, угнетение, залеживание и неохотное поедание корма. 

Отмечаются шаткость при движении, признаки воспаления легких — дыхание становится ко-

ротким, прерывистым, поверхностным, иногда сопровождается кашлем. Резко выражено по-

синение кожи на различных участках с множественными кровоизлияниями. Особенно отчет-

ливо это выражено в области живота, нижнечелюстного пространства и паха. 

c) У больных животных наблюдается высокая температура (до 40-41
0
С), общее угнете-

ние, шаткость походки, отказ от корма, быстрое исхудание, желтуха, кровавая моча, понос, а 

позднее запор, затрудненное мочеиспускание, сухость кожи и взъерошенность шерсти, нек-

розы на носовом зеркальце, внутренней поверхности губ, на деснах и языке, на коже ушных 

раковин, туловище (спина, пах, подгрудок) и на сосках вымени с возможным отторжением 

больших участков кожи. 

d) У больных животных повышение температуры, покраснение слизистой оболочки ро-

товой полости и конъюнктивы, нарушение жвачки, сухость носового зеркальца, вскоре появ-

ляется обильное слюноотделение, которое сопровождается скрежетом зубов и характерным 

«чмоканьем». На коже венчика копыт и межкопытной щели заметны отечность и повышен-

ная чувствительность. Через 3 суток в полости рта находят круглые или продолговатые афты. 

Они могут быть также на носовом зеркальце. На венчике и в своде межкопытной щели обра-

зуются папулы 

 

70.Послеубойная диагностика при Африканской чуме свиней 

a) Основными клиническими признаками заболевания является наличие в рыхлой со-

единительной ткани крепитирующей опухоли. Кровоизлияния в эпикарде, на слизистой обо-

лочке кишечника, на серозных оболочках. Селезенка слабо увеличена, иногда крепитирует, а 

может быть и без изменений. Дистрофия печени, почек, миокарда у только, что убитых пе-

чень красно-коричневая, полнокровна, дряблая, через несколько часов в ней обнаруживают 

сухие пористые очаги охряно-желтого цвета величиной до горошины, через 24 часа они уве-

личиваются до ореха и на разрезе имеют пористую структуру. 
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b) При осмотре туши выявляют истощение, серозные покровы сухие, так же как и под-

кожная клетчатка. Слизистые оболочки и органы цианотичны, паренхиматозные органы (пе-

чень, почки) кровенаполнены. Слизистые верхних дыхательных путей катарально воспалены; 

на слизистой рта и носа могут быть эрозии, покрытые серой корочкой слизи. Слизистая обо-

лочка желудка гиперемирована, с кровоизлияниями и эрозиями. 

c) При септической форме находят резкое увеличение селезенки с пульпой черного цве-

та и мягкой консистенцией. Кровь густая, несвернувшаяся, темного цвета. В печени, сердце и 

почках отмечают дегенеративные изменения. Легкие отечны, с уплотненными участками. 

Лимфатические узлы увеличены, сочные, с кровоизлияниями 

d)Кожа ушных раковин, живота и внутренней поверхности бедер темно-красного цвета 

с синюшным оттенком с разлитыми кровоизлияниями. Кровеносные сосуды расширены. На 

серозных оболочках — разлитые кровоизлияния от мелких до кровоподтеков. Геморрагиче-

ское воспаление слизистой оболочки желудочно-кишечного тракта. Почти всегда отмечают 

отек легких, серозно-геморрагическую пневмонию. Почки с многочисленными кровоизлия-

ниями. Разлитые кровоизлияния наблюдают в почечной лоханке. Лимфатические узлы, осо-

бенно желудочные, печеночные, почечные и брыжеечные, увеличены и с кровоизлияниями. 

Селезенка сильно увеличена, края ее закруглены, при надавливании легко разрывается. 

 

71.Классическая чума свиней -  определение болезни 

a)Инфекционное, высококонтагиозное вирусное заболевание, характеризующееся при 

остром течении септицемией и геморрагическим диатезом, при подостром и хроническом — 

крупозной пневмонией и крупозно-дифтеритическим колитом. В естественных условиях чу-

мой болеют только домашние и дикие свиньи всех пород и возрастов; более восприимчивы к 

вирусу высокопородные свиньи. 

b) Высококонтагиозное вирусное заболевание, характеризующееся геморрагическим 

диатезом и проявляющееся лихорадкой, обширными геморрагиями и цианозом кожи, тяже-

лыми дистрофическими и некpoтичecкими поражениями paзличных внутренних органов. К 

болезни восприимчивы домашние и дикие свиньи независимо от возраста и породы. 

c)антропозоонозное инфекционно-аллергическое заболевание, характеризующееся об-

щей интоксикацией, поражением опорно-двигательного аппарата, ретикуло-эндотелиальной 

и половой систем. Хронически протекающая инфекционная болезнь многих видов животных 

и для человека. 

d) остропротекающая инфекционная болезнь теплокровных животных и человека, ха-

рактеризующаяся поражением центральной нервной системы. Восприимчивы  все домашние 

животные и человек. Фактор передачи – слюна, с которой вирус попадает через рану при уку-

се или через повреждения на коже. 

 

72.Санитарная оценка при классической чуме свиней 

a) При наличии множественных или обширных некротических очагов во многих мыш-

цах (тазовые и грудные конечности, анконеусы и др.), а также при осложненных формах, со-

провождающихся гангренозным или гнойным воспалением вымени, конечностей и других 

органов, тушу и другие продукты убоя направляют на утилизацию. 

b) Туши и другие продукты убоя при обнаружении болезни выпускают без ограниче-

ний. 

c) Промывают  с поверхности слабым раствором уксусной кислоты или рассолом, после 

чего туши подсушивают и выпускают в свободную реализацию или направляют на промыш-

ленную переработку. 

d)Туши и продукты убоя от животных, больных и подозрительных по заболеванию чу-

мой свиней, выпускать в сыром виде запрещается. При наличии дистрофических изменений в 

мускулатуре тушу с внутренними органами направляют на утилизацию. При отсутствии па-

тологических изменений в туше и во внутренних органах решение об использовании их при-

нимают после бактериологического исследования на сальмонеллы. При этом в случае обна-

ружения в мясе или внутренних органах сальмонелл внутренние органы направляют на ути-

лизацию или уничтожают, а туши выпускают после проварки или направляют на изготовле-
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ние консервов. 

 

73.Африканская чума свиней- определение болезни 

a)Высококонтагиозное вирусное заболевание, характеризующееся геморрагическим 

диатезом и проявляющееся лихорадкой, обширными геморрагиями и цианозом кожи, тяже-

лыми дистрофическими и некpoтичecкими поражениями paзличных внутренних органов. К 

болезни восприимчивы домашние и дикие свиньи независимо от возраста и породы. 

b) Инфекционное, высококонтагиозное вирусное заболевание, характеризующееся при 

остром течении септицемией и геморрагическим диатезом, при подостром и хроническом — 

крупозной пневмонией и крупозно-дифтеритическим колитом. В естественных условиях чу-

мой болеют только домашние и дикие свиньи всех пород и возрастов; более восприимчивы к 

вирусу высокопородные свиньи. 

c) Высококонтагиозное вирусное заболевание, характеризующееся геморрагическим 

диатезом и проявляющееся лихорадкой, обширными геморрагиями и цианозом кожи, тяже-

лыми дистрофическими и некpoтичecкими поражениями paзличных внутренних органов. К 

болезни восприимчивы домашние и дикие свиньи независимо от возраста и породы. 

d) Антропозоонозное  инфекционно-аллергическое заболевание, характеризующееся 

общей интоксикацией, поражением опорно-двигательного аппарата, ретикуло-

эндотелиальной и половой систем. Хронически протекающая инфекционная болезнь многих 

видов животных и для человека. 

a) 

b) 

c) 

d) 

a) 

b) 

c) 

d) 

Ветеринарно-санитарная экспертизапродуктов убоя животных  при инвазионных 

заболеваниях 

74.Возбудитель финноза крупного рогатого скота 

бактерия 

вирус 

гельминт 

75.Санитарная оценка мяса при финнозе крупного рогатого скота 

техническая утилизация 

промышленная переработка 

без ограничения 

76.Возбудитель финноза свиней 

T. ovis 

T. saginatus 

C. cellulose 

77.Санитарная оценка мяса при финнозе свиней 

техническая утилизация 

промышленная переработка 

без ограничения 

78.Возбудитель трихинеллеза свиней 

бактерия 

вирус 

 гельминт 

79.Санитарная оценка мяса при трихинеллезе 

техническая утилизация 

промышленная переработка 

без ограничения 
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80.Санитарная оценка мяса при эхинококкозе 

техническая утилизация 

промышленная переработка 

без ограничения 

81.Возбудитель фасциолеза 

F. hepatica 

E. granulosus 

S. tenella 

82.Санитарная оценка при аскаридозе 

техническая утилизация 

промышленная переработка 

без ограничения 

Ответы: 

1.3 

2.2 

3.3 

4.2 

5.3 

6.1 

7.1 

8.1. 

9.1.3. 

 

ВСЭ продуктов убоя животных  при незаразных заболеваниях 

83.Болезни преимущественно крупного рогатого скота и мелкого рогатого скота, 

связанные с нарушением белкового, углеводного и жирового обменов 

эндемическая остеодистрофия 

кетоз 

беломышечная болезнь 

84.Санитарная оценка мяса при беломышечной болезни 

1. техническая утилизация 

2. промышленная переработка 

3. без ограничения 

85.Санитарная оценка при алиментарной дистрофии 

1. техническая утилизация 

2. промышленная переработка 

3. без ограничения 

86.Санитарная оценка при эндемической дистрофии 

1. техническая утилизация 

2. промышленная переработка 

3. без ограничения 

87.Санитарная оценка при кетозе 

1. техническая утилизация 

2. промышленная переработка 

3. без ограничения 

Ответы: 

1.2 

2.1 

3.1.2. 

4.1.2. 

5.1.2. 

 

 

88. В каких нормативных документах регламентирован порядок ветеринарно-
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санитарного осмотра продуктов убоя крупного рогатого скота? 

а. Правилами ветеринарного осмотра убойных животных и ветеринарно-санитарной 

экспертизы; 

б. Правилами внутреннего распорядка; 

в. Правилами технического осмотра; 

89. Сколько рабочих мест ветеринарно-санитарного эксперта должно быть органи-

зовано на конвейерной линии по переработке крупного рогатого скота? 

а. 2; 

б. 3; 

в. 4; 

г. 5. 

90. Сколько рабочих мест ветеринарно-санитарного эксперта должно быть органи-

зовано на конвейерной линии по переработке свиней? 

а. 2; 

б. 3; 

в. 4; 

г. 5. 

91. Сколько рабочих мест ветеринарно-санитарного эксперта должно быть органи-

зовано на конвейерной линии по переработке мелкого рогатого скота? 

а. 2; 

б. 3; 

в. 4; 

г. 5. 

92. Каков порядок осмотра жевательных мышц для исключения цистицеркоза? 

а. Не разрезают жевательные мышцы пластами 

б. Разрезают и осматривают жевательные мышцы пластами, на всю шири-

ну, параллельно их поверхности  

в. Создается хороший доступ для контроля ротовой полости, языка, жевательных мышц, 

миндалин, глотки,  

93. Какие группы лимфатических узлов подлежат обязательному осмотру: 

94.при осмотре головы: 

а. всех групплимфатическихузлов, кроме подколенных; 

б. каудальные глубокие шейные, реберно – шейные, подкрыльцовые, первого ребра; 

нижнечелюстные, околоушные, заглоточные средние и боковые лимфатические узлы. 

95.) при осмотре легких. 

а. Медиальные заглоточные лимфоузлы левый и правый, латеральные заглоточные 

лимфатические узлы; 

б. Каудальные глубокие шейные, реберно –шейные, подкрыльцовые, первого ребра; 

нижнечелюстные, околоушные, заглоточные средние и боковые лимфатические узлы. 

в. Бронхиальная группа состоит из левого, правого и среднего лимфоузлов. Средостен-

ная группа лимфоузлов представлена краниальными, средними и дорсальными средостенны-

ми лимфоузлами; 

96. Каков порядок осмотра селезенки? 

а. Осмотр начинают с диафрагмальной стороны и тупого края, при этом подрезают диа-

фрагму и тупым краем ножа очищают поверхность. Определяют размеры и цвет органа, со-

стояние глиссоновой капсулы и острых краев (притуплены в случае увеличения). Доли необ-

ходимо пальпировать с целью определения консистенции и наличия уплотненных участков, 

расположенных в глубоких слоях ткани (абсцессы, пузыри эхинококка и др.); 

б. Осмотр начинают с визуального контроля, обращая внимание на ее размеры, цвет 

капсулы, состояние краев и поверхности органа. Осматривают снаружи, пальпируют, при не-

обходимости надрезают паренхиму и вскрывают лимфатические узлы. 

97. Каков порядок осмотра сердца? 

а. Осмотр начинают с диафрагмальной стороны и тупого края, при этом подрезают диа-

фрагму и тупым краем ножа очищают поверхность. Определяют размеры и цвет органа, со-
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стояние глиссоновой капсулы и острых краев (притуплены в случае увеличения). Доли необ-

ходимо пальпировать с целью определения консистенции и наличия уплотненных участков, 

расположенных в глубоких слоях ткани (абсцессы, пузыри эхинококка и др.); 

б. Вскрывают околосердечную сумку, осматривают состояние эпикарда, миокарда, раз-

резают по большой кривизне правый и левый отделы сердца, осматривают состояние эндо-

карда и крови, производят 1-2 продольных и один несквозной поперечный разрезы мышц 

сердца на цистицеркоз, саркоцистоз 

98. Каким образом исследуют паренхиму и желчные проходы при осмотре печени? 

а. Осматривают и прощупывают с диафрагмальной и висцеральной сторон. В случае 

приращения диафрагмы и последнюю отделяют и осматривают паренхиму на наличие патиз-

менений. Разрезают и осматривают портальные лимфатические узлы и делают с висцераль-

ной стороны по ходу протоков 2-3 несквозных разреза для исключения фасциолеза, дикроце-

лиоза. 

б. Разрезают и осматривают жевательные мышцы пластами, на всю шири-

ну, параллельно их поверхности 

99. Каков порядок работы ветеринарно санитарного эксперта на 3-й точке осмот-

ра? 

а. осмотр внутренних органов; 

б. осмотр туш; 

в. финальный осмотр (финальная точка). 

100. Для каких целей оборудуют финальную точку осмотра на конвейерной ли-

нии? 

а. Осмотр начинают с диафрагмальной стороны и тупого края, при этом подрезают диа-

фрагму и тупым краем ножа очищают поверхность. Определяют размеры и цвет органа, со-

стояние глиссоновой капсулы и острых краев (притуплены в случае увеличения). Доли необ-

ходимо пальпировать с целью определения консистенции и наличия уплотненных участков, 

расположенных в глубоких слоях ткани (абсцессы, пузыри эхинококка и др.); 

б. Финальная точка ветеринарно санитарный экспертизы представляет собой закольцо-

ванный или параллельный от основной линии конвейера подвесной путь или отдельное по-

мещение на завершающем этапе разделки туш, соединенные (входная и выходная стрелки) с 

общим конвейером переработки животных. Ветеринарно санитарный экспертизу на этой точ-

ке осуществляют наиболее квалифицированные специалисты. 

101. В каких случаях ветеринарно санитарный эксперт обязан осмотреть лимфа-

тические узлы на туше? 

а. Лимфатические узлы на туше вскрывают, когда к этому имеются показания в резуль-

тате осмотра головы и внутренних органов. 

б. Разрезают и осматривают жевательные мышцы пластами, на всю шири-

ну, параллельно их поверхности 

102. Каково расположение (топография) на туше лимфатических узлов, подлежа-

щих осмотру? 

а. На туше, не вызывающей подозрений. нельзя вскрывать лимфатические узлы и разре-

зать мышцы, так как это снижает ее товарный вид и пригодность к длительному хранению. 

При подозрении на какие-либо патологические процессы и при уточнении диагноза обяза-

тельно вскрывают лимфоузлы туши. 

б. К доступным и подлежащим осмотру на туше относят следующие лимфатические уз-

лы: поверхностные и глубокие шейные, собственно подкрыльцовые и подкрыльцовые 1-го 

ребра, реберно-шейные, передний грудной, межреберные, поясничные, коленной складки, 

паховые поверхностные (надвымянные), паховые глубокие, подколенные, подвздошные и пе-

редние тазовые. Часть диафрагмы – исследуют на цистицеркоз. Лимфоузлы вскрывают, когда 

имеются показания. 

103. Сколько рабочих мест ветеринарно-санитарного эксперта должно быть орга-

низовано на конвейерной линии по переработке мелкого рогатого скота? 

а. 2; 

б. 3; 
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в. 4; 

г. 5. 

104. В чем заключаются особенности осмотра продуктов убоя мелкого рогатого 

скота? 

а. Особенностью  осмотра  является  ветеринарный  контроль  туши  на наличие  пора-

жений  казеозным лимфаденитом, для чего пальпируют, а при необходимости  вскрывают  

лимфоузлы  - поверхностный шейный и коленной складки.Поверхностно-шейные и надко-

ленные лимфоузлы могут быть поражены псевдотуберкулезом (иерсиниозом), они уплотне-

ны, увеличены в размере. 

б. К доступным и подлежащим осмотру на туше относят следующие лимфатические уз-

лы: поверхностные и глубокие шейные, собственно подкрыльцовые и подкрыльцовые 1-го 

ребра, реберно-шейные, передний грудной, межреберные, поясничные, коленной складки, 

паховые поверхностные (надвымянные), паховые глубокие, подколенные, подвздошные и пе-

редние тазовые. Часть диафрагмы – исследуют на цистицеркоз. Лимфоузлы вскрывают, когда 

имеются показания. 

105.Правила ветеринарного осмотра убойных животных 

А. Порядок предубойного осмотра убойных животных: 

1.К убою на мясо не допускаются здоровые домашние животные, а только больные и 

подозрительные по заболеванию 

2.К убою на мясо допускаются только крупные домашние животные 

3.К убою на мясо допускаются только здоровые домашние животные 

4.К убою на мясо допускаются только животные, от которых нужно быстро избавиться 

5.К убою на мясо допускаются только животные, имеющие температуру 36,6 ⁰С. 

106. Запрещается убой на мясо животных: 

1.Больных и подозрительных по заболеванию инфекционными болезнями 

находящихся в состоянии агонии, которое устанавливает только ветеринарный специа-

лист; 

2.Привитых вакцинами, а также подвергнутых лечению против сибирской язвы в тече-

ние 14 дней после прививок (лечения), привитых инактивированной вакциной против ящура 

в течение 21 дня, а также животных, которым применяли антибиотики с лечебной и профи-

лактической целью в течение срока, указанного в наставлениях по применению; 

3.Моложе 14 дней, клинически больных, с неустановленным диагнозом болезни; боль-

ных незаразными болезнями, имеющих повышенную или пониженную температуру тела 

4.Без проведения предубойного осмотра, заключающегося в измерении температуры, 

пульса, дыхания и изучении состояния доступных слизистых оболочек, общего состояния 

животного и присутствия аппетита 

107. Послеубойный осмотр туш и внутренних органов: 

1.Исследование головы. Осматривают зубы, язык и слизистую оболочку глаз. Если на 

языке нет видимых патологических изменений, его аккуратно втягивают обратно. Вскрывают 

надчелюстные, межглоточные (передние и задние), крупноушные лимфатические узлы. 

2.Исследование головы. Осматривают губы, язык и слизистую оболочку ротовой полос-

ти. Если на языке нет видимых патологических  изменений, его не разрезают. Вскрывают 

подчелюстные, заглоточные (средние и боковые), околоушные лимфатические узлы. 

3.Исследование головы. Осматривать голову должен ветеринарный инспектор соответ-

ствующей территории с последующим клеймением «Предварительный осмотр». После этого, 

проводить какие либо экспертизы категорически запрещено. 

4.Исследование головы. Осматривать голову должен профессиональный стилист, ре-

зультат здоровые стильные волосы. 

5.Осматривают и разрезают жевательные мышцы пластами на всю ширину, параллель-

но их поверхности (наружные – двумя разрезами, внутренние - одним) с каждой стороны (на 

цистицеркоз). 

108. Исследование селезёнки: 

1.Исследование внутренних органов начинают с толстого кишечника, с учётом роли 

кишечника в септическом процессе. 
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2.Исследование внутренних органов начинают с селезёнки, с учётом её роли в септиче-

ском процессе. 

3.Исследование внутренних органов начинают с толстого кишечника, с учётом роли 

кишечника в септическом процессе. 

4.Селезенку осматривают снаружи, а затем надрезают вдоль и определяют внешний вид 

и консистенцию пульпы 

5.Селезенку осматривают до убоя животного, а затем разрезают поперёк и определяют 

запах пульпы 

109. Исследование ливера. 

1.К ливеру относят сердце, лёгкие, трахею, печень, диафрагму, извлеченные из туши в 

их естественном соединении  

2.К ливеру относят рубец, сетку, книжку, сычуг, извлеченные из туши в их естествен-

ном соединении 

3.Исследование сердца. Вскрывают околосердечную сумку. Осматривают состояние пе-

рикарда и эпикарда 

4.Исследование сердца. Проводят несколько продольных и поперечных несквозных 

разрезов мышц сердца (на цистицеркоз). 

110.Определение видовой принадлежности мяса. органолептические и лаборатор-

ные методы 

111. С какой целью и в каких случаях применяют методы определения видовой 

принадлежности мяса? 

а. Особенностью  осмотра  является  ветеринарный  контроль  туши  на наличие  пора-

жений  казеозным лимфаденитом, для чего пальпируют, а при необходимости  вскрывают  

лимфоузлы  - поверхностный шейный и коленной складки.Поверхностно-шейные и надко-

ленные лимфоузлы могут быть поражены псевдотуберкулезом (иерсиниозом), они уплотне-

ны, увеличены в размере. 

б. в случаях подмены мяса одного другим (фальсификация), браконьерства, хищений. 

Существуют ориентировочные и достоверные (точные) методы определения видовой при-

надлежности мяса. 

112. Как отличаются туши лошадей и крупного рогатого скота, овец и коз по их 

конфигурации? 

а. У лошади шея длинная, сравнительно тонкая, в подкожной клетчатке сильно развита 

соединительная ткань; у упитанных лошадей на шее имеется слой жира, круп выпуклый, се-

далищные бугры выступают слабо. У крупного рогатого скота шея широкая, короткая, под-

кожная клетчатка на шее даже у хорошо упитанных животных содержит мало жира, седа-

лищные бугры четко выступают. У овец задняя часть туши массивная и широкая, холка поч-

ти не выступает над линией спины, шея круглая. У козьих туш задняя часть узкая, грудная 

клетка менее округлая, холка над линией спины заметно выступает, шея овально сжата. У со-

бак задняя часть узкая, грудная клетка овальная, холка не выступает над линией спины, шея 

округлая. 

113. Назовитетемпературы плавления жира крупного рогатого скота, овец, коз, 

лошадей, собак, свиней, кроликов и нутрий. 

а. Говяжий 40-48; Бараний 44-55; Конский 30 ; Свиной 28-40; Дикого кабана 30-35; 

Козий 43; Собачий 22-23; Кроличий 22-25 ; Нутриный 28,5; Кошачий 39,0 ; Медвежий 32-36. 

б. Говяжий 540-58; Бараний 54-75; Конский 60 ; Свиной 48-54; Дикого кабана 40-45; 

Козий 53; Собачий 42-43; Кроличий 32-35 ; Нутриный 48,5; Кошачий 49,0 ; Медвежий 52-56. 

114. В чем заключается сущность реакции на гликоген? 

а. Сущность этой  реакции состоит в том, что сложные полисахариды являются индика-

торами на йод и в присутствии его дают цветную реакцию (гликоген окрашивается в красный 

цвет, крахмал — в синий). 

б. Реакция образования УДФ-глюкозы обусловливает необратимость всей серии реак-

ций, протекающих при синтезе гликогена...функция мышечного гликогена заключается в ос-

вобождении глюкозо-6-фосфата, потребляемого в самой мышце. 

в. Сущностьреакциизаключается в том, что после окисления йодной кислотой (или ре-



 44 

акции с периодатом) образующиеся альдегиды дают с фуксином Шиффа красное окрашива-

ние. 

8. В чем заключается сущность реакции преципитации? 

115. С какой целью применяется полимеразная цепная реакция в определении ви-

довой принадлежности мяса? 

а. Циклический ферментативный процесс. С целью получения лабораторной пробы при 

помощи автоматического дозатора.  

б. Определениевидовой принадлежности выделенной днк с помощью наборов species 

ident 

Ветеринарно-санитарная экспертиза при инфекционных заболеваниях 

116.Возбудитель сибирской язвы 
1. Bac. anthracis 

2. Bac. subtilis 

3. Bac. megaterium 

117.Санитарная оценка мяса при сибирской язве 
1. без ограничения 

2. промышленная переработка 

3. техническая утилизация 

118. Возбудитель туберкулеза человека 
1. M. bovis 

2. M. avium 

3. M. tuberculusis 

119. Санитарная оценка мяса при туберкулезе 
1. без ограничения 

2. тощие туши на техническую утилизацию 

3. туши нормальной упитанности на  утилизацию 

120. Возбудитель псевдотуберкулеза 
1.Bac. megaterium 

2. M. bovis 

3. B. pseudotuberculosis ovis 

121. Санитарная оценка мяса при псевдотуберкулезе 
1. без ограничения, если поражены лишь легкие 

2. тощие туши на техническую утилизацию 

3. сжигают 

122. Возбудитель бруцеллеза наиболее опасный и патогенный для человека 
1. Br. abortus 

2. Br. suis 

3. Br. melitensis 

123. Санитарная оценка мяса при бруцеллезе 
1. без ограничения 

2. промышленная переработка 

3. техническая утилизация 

124. Санитарная оценка шкур при бруцеллезе 
1. только после дезинфекции 

2. без ограничения 

3. сжигают 

125. Устойчивость возбудителя лептоспироза 
1. высокая 

2. небольшая 

3. не устойчива 

126. Санитарная оценка мяса при лептоспирозе 
1. без ограничения 

2. промышленная переработка 

3. техническая утилизация 
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127. Возбудитель ящура 
1. бактерия 

2. вирус 

3. грибок 

18. Санитарная оценка мяса при ящуре 
1. без ограничения 

2. промышленная переработка 

3. техническая утилизация 

129. Возбудитель оспы 
1. бактерия 

2. вирус 

3. грибок 

130. Санитарная оценка мяса при оспе 
1. без ограничения 

2.промышленная переработка 

3. техническая утилизация 

131. К туляремии восприимчивы 
1. козы 

2. человек 

3. круп. рог. скот 

132. Устойчивость возбудителя туляремии 
1. высокая 

2. средняя 

3. низкая 

133. Санитарная оценка мяса при туляремии 
1. без ограничения 

2. промышленная переработка 

3. уничтожение 

134. Возбудитель рожи свиней 
1. E. coli 

2. Er. insidiosa 

3. F. tularensis 

135.Сбор эндокринного сырья при роже свиней 
1. разрешается 

2. не разрешается 

136. Санитарная оценка мяса при листериозе 
1. без ограничения 

2. промышленная переработка 

3. техническая утилизация 

137. Возбудитель сапа 
1. Bact.mallei 

2. C. burnetii 

3. Cl. botulinum 

138. Санитарная оценка шкур при лейкозе 
1. только после дезинфекции 

1. без ограничения 

2. сжигают 

139. Возбудитель актиномикоза 
1. бактерия 

2. грибок 

3. вирус 

140. Возбудитель болези Ауески 
1. бактерия 

2. грибок 
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3. вирус 

Ответы: 
1.1. 

2.3. 

3.3 

4.2. 

5.3 

6.2 

7.3 

8.2 

9.1 

10.2 

11.2.3 

12.2 

13.2.3. 

14.2. 

15.1. 

16.2.3. 

17.1. 

18.3 

19.2 

20.2 

21.2.3 

22.1 

23.1.2. 

24.2 

25.3 

 

Болезни животных, передающиеся человеку через мясо.  Ветеринарно-

санитарнаяэкспертиза при сибирскойязве 

141. Возбудителем сибирской язвы являются: 

1.Вирусы.      3.Плоские черви. 

2.Круглые черви.    4. Бактерии. 

5.Личиночные стадии цестоды. 

142.Возбудитель сибирской язвы: 

1.Fasciolahepatica   3.Cysticercuscellulosae 

2.Erysipelothrixinsidiosa.  4.Clostridium tetani 

5.Bacillusanthracis 

143.Сибирскаяязваэто: 

1.Болезнь домашних, диких животных, птиц и человека, протекающая главным образом 

хронически. 

2.Острозаразная болезнь домашних, диких животных и человека, характеризующаяся 

признаками септицемии, тяжёлой интоксикацией, поражением кожи с образованием карбун-

кулов различной величины, а также кишечника, лёгких, миндалин. 

3.Болезнь крупного рогатого скота, характеризующаяся некротическими поражениями 

верхних дыхательных путей. 

4.Хроническая болезнь обусловленная паразитированием в органах к.р.с., овец, свиней 

личинок ленточного гельминта. 

5.Болезнь крупного рогатого скота и буйволов, характеризующаяся воспалительными 

прочесами в подкожной клетчатке с образованием в области спины желваков и свищей. 

144.Сибирская язва протекает у крупного рогатого скота и овец: 

1.И характеризуется опухолевидным разрастанием органов кроветворения домашних 

животных и птиц, а также человека. Из домашних животных чаще всего болеет крупный ро-

гатый скот 4-8 лет. 
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2.Характеризуется появлением узелков и язв на слизистых оболочках, в легких и других 

паренхиматозных органах. Болеет и человек. 

3.Протекает остро или хронически и характеризуется воспалением поперечно-

полосатой мускулатуры и аллергическими явлениями. 

4.В хронической форме. Характеризуется серозно-гнойным ринитом, атрофией носовых 

раковин и костей. 

5.В септической или локальной форме, остро, иногда молниеносно и подостро, иногда и 

атипично. 

145.Сибирская язва протекает у свиней: 

1.Локально в виде ангины или фарингита, чаще хронически и редко подостро или остро; 

2.Вызывая воспаление в области глотки и опухание шеи, у больных животных затруд-

нённое дыхание, кашель; 

3.Вызывая рвоту, профузный понос, обезвоживание организма, катарально-

геморрагическое воспаление слизистой оболочки желудка и тонкого кишечника. 

4.В острой, молниеносной, подострой форме. 

5.Без клинических признаков. Основные проявления болезни – аборты, эндометриты, 

задержание последа, иногда мастит, артриты. 

146.Предубойная диагностика: 

1.При молниеносном течении у овец и к.р.с. отмечают возбуждение, повышенную тем-

пературу тела, гиперемию (синюшность) слизистых оболочек. 

2.Клинические проявления зависят от локализации паразитов и их количества, стадии 

процесса и особенностей организма больного. 

3.Приступообразные головные боли, тошнота, рвота, эпилептиформные припадки. Ино-

гда нарушается психика в виде делириозных, галюцинаторных и аментивных состояний, ко-

торые могут внезапно исчезать и вновь появляться. 

4.Течение болезни острое. При доброкачественной форме отмечают повышение темпе-

ратуры тела, на слизистой оболочке ротовой полости появление пузырей, заполненных про-

зрачной или мутной жидкостью, или эрозии, сильное слюнотечение. При злокачественной 

форме – учащённый пульс (120-140 ударов), мышечная дрожь, судороги. 

5.У к.р.с. и овец при хронической форме животные худеют, под нижней челюстью ска-

пливается инфильтрат, поражаются подчелюстные и заглоточные лимфаузлы. Болезнь длится 

2-3 месяца. 

147.При остром течении у к.р.с. и лошадей: 

1.Отмечают шаткость походки, слюнотечение, выпадение языка, учащённое дыхание. 

2.Повышение температуры тела до 41-42
о
С, угнетение, дрожь тела, гиперемию слизи-

стых оболочек, у к.р.с. признаки тимпании, у лошадей колики. 

3.Отмечают угнетение, повышение температуры тела до 42
 о

С, слюнотечение, конъюнк-

тивит, понос, красные пятна с синеватым оттенком на коже, которые бледнеют при надавли-

вании и появляются вновь при прекращении давления. 

4. Больные жалуются на искажение формы предметов, слезотечение, боль, постепенное 

понижение остроты зрения. Цистицерки локализуются в стекловидном теле, передней камере 

глаза и вызывают преходящие расстройства зрения. Развиваются конъюнктивиты, нередко 

приводящие к слепоте. 

5.Отмечают шаткую походку, заболевшие делают круговые движения, жуют грязь, па-

дают и лежат с запрокинутой головой, скрежещут зубами, глаза выпучены. Всё это сопрово-

ждается сильными судорогами. 

148.Послеубойная диагностика: 

1.В подкожной клетчатке, преимущественно в области бедра, крупа, поясницы, груди и 

т. д. обнаруживают крепитирующие карбункулы, на которых при надавливании выделяются 

пузырьки газа и кровянисто-желтый инфильтрат. Лимфатические узлы на разрезе диффузно 

окрашены в темно- красный цвет. 

2.Селезенка увеличена в 3 - 5 раз с размягченной пульпой, лимфатические узлы увели-

чены, отечны с кровоизлияниями. 

3. Подкожная клетчатка в местах расчесов инфильтрирована серозным и геморрагиче-
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ским экссудатом. Слизистая оболочка зева отечна, с изъязвлениями и дифтерическими нало-

жениями. На миндалинах некротические или гнойные очаги. Отмечают серозный ринит, ги-

перемию и отек легких. Лимфатические узлы, селезенка и печень без изменений, в почках 

точечные кровоизлияния. 

4. У свиней в области глотки, гортани и вдоль передней части шеи обнаруживают кро-

вянисто-студенистые инфильтраты. 

5.У свиней первичные поражения обычно локализуются в глотке, миндалинах, кишеч-

нике. В основном они не полные, в органах их обнаружить трудно. В то же время регионар-

ные лимфатические узлы поражаются  постоянно. При этом они увеличиваются, уплотняют-

ся, внутри у них творожистое содержимое серо-желтого цвета с наличием обызвествления. 

149. Санитарная оценка мяса внутренних органов и продуктов убоя: 

1.Необходимо как можно скорее провести зачистку туши – удаление с внешней и внут-

ренней поверхности туши и внутренних органов сгустков крови, диафрагмы, бахромок, поби-

тостей, абсцессов, загрязнений, других патологических изменений. 

2.Категорически запрещается использовать внутренние органы без данных трихинелло-

скопии. 

3.Поражённые внутренние органы уничтожают (сжигают), мясо можно использовать 

для производства колбасных изделий и консервов. 

4. Тушу необходимо заморозить на 72 часа, после этого Мясо и другие продукты, полу-

ченные от убоя животных больных и подозрительных по заболеванию, направляют для пере-

работки на вареные или варено-копченые сорта колбас, вареные кулинарные изделия или в 

консервы. При невозможности переработки мяса на указанные изделия его обезвреживают 

проваркой. Внутренние органы можно использовать без ограничения 

5.При установлении бактериоскопическим методом сибирской язвы туши с внутренни-

ми органами и шкурой, не ожидая результатов бактериологического исследования направля-

ют для полного уничтожения (сжигают). 

Болезни животных, передающиеся человеку через мясо.  Ветеринарно-санитарная 

экспертиза при туберкулезе. 

150.Туберкулёз это: 

1.Болезнь крупного рогатого скота, характеризующаяся некротическими поражениями 

верхних дыхательных путей. 

2.Болезнь однокопытных, которая характеризуется появлением узелков и язв на слизи-

стых оболочках, в легких и других паренхиматозных органах, болеет и человек. 

3.Хроническая болезнь обусловленная паразитированием в органах к.р.с., овец, свиней 

личинок ленточного гельминта. 

4.Болезнь домашних, диких животных, птиц и человека, протекающая главным образом 

хронически, характеризуется образованием в различных органах и тканях типичных бугор-

ков, подвергающихся казеозному некрозу. 

5.Болезнь домашних животных и птиц, а также человека, характеризующаяся опухоле-

видным разрастанием органов кроветворения. 
 

7.3.2 Задания для подготовки к балльно-рейтинговым контрольным 

мероприятиям. 
 

3 семестр 

1-ый рейтинговый контроль 

Клеймение и маркировка мяса 

Морфология, химический состав и созревание мяса здоровых и больных животных 

Изменения в мясе влияющие на его санитарную оценку. 

Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса при различных видах порчи 

Ветеринарно-санитарная оценка. Оценка свежести мяса 

Санитарную оценка при загаре 

Способы и режимы обезвреживания мяса и мясных продуктов 

Ветеринарно-санитарная экспертиза и санитарная оценка туш и органов при заболе-
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ваниях скота и птицы. Инфекционные болезни. 

Основные принципы ветеринарно-санитарной экспертизы при инфекционных болез-

нях животных и птицы 

Перечень инфекционных болезней животных, при которых поголовье скота подле-

жит забою и уничтожению 

Инфекционные болезни животных в соответствии с опасностью их для человека 

 

2-ой рейтинг контроль 

Классификация пищевых отравлений. 

Ветеринарно-санитарная экспертиза при пищевых токсикоинфекциях и токсикозах. 

Ветеринарно-санитарная экспертиза при отравлениях животных не бактериальной 

природы и обработке ветеринарными препаратами. 

Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса продуктивных животных при внешнем об-

лучении. 

Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса продуктивных животных при инкорпори-

рованном загрязнении радионуклидамиПорядок осуществления государственного ветеринар-

ного надзора при производстве и переработке молока. Молоко. 

Санитарно-гигиенические условия получения доброкачественного молока и его хра-

нение на ферме. 

Пороки молока и их предупреждение. 

Изменение качества молока при хранении. 

Показатели, характеризующие санитарно-гигиеническое состояние молока. 

Порядок осуществления государственного ветеринарного надзора при промысле ди-

ких животных и пернатой дичи, рыбы и морских млекопитающих. 

Основы гигиены переработки птицы. 

Особенности осмотра туш и органов диких животных и пернатой дичи. Особенности 

созревания мяса. 

Послеубойная диагностика инфекционных, инвазионных болезней, ветеринарно-

санитарная оценка продуктов убоя.  

Санитарная оценка рыбы при инфекционных и инвазионных болезнях и отравлениях.  

 

3- ий рейтинг контроль 

Пищевое значение, физико-химические и технологические свойства молока. Требо-

вания ГОСТа к заготовляемому молоку. 

Санитарно-гигиенический режим получения ветеринарно-санитарная экспертиза мо-

лока в хозяйствах, хранение и транспортировка. 

Ветеринарно-санитарная экспертиза молока больных животных. Способы и режимы 

обезвреживания молока. 

Основы технологии и ветеринарно-санитарная экспертиза молочных продуктов 

Требования, предъявляемые к государственным лабораториям ветеринарно-

санитарной экспертизы (ГЛВС) на продовольственных рынков. 

Порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов животного и 

растительного происхождения ГЛВСЭ на продовольственных рынках 

Производственный ветеринарно-санитарный контроль мяса диких промысловых жи-

вотных и пернатой дичи 

Способы и правила добычи. 

Морфологический и химический состав. 

Особенности ветеринарно-санитарной экспертизы мяса диких промысловых живот-

ных и пернатой дичи. 

Правила погрузки скоропортящихся продуктов и сопроводительная документация 

 

 

7.3.3.1 Перечень вопросов выносимых на промежуточную аттестацию (зачет) 
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1. Что понимают под государственным ветеринарным надзором? 

2. Перечислите нормативные правовые документы, которыми руководствуются при 

осуществлении государственного ветеринарного надзора. 

3. Каковы основы законодательной регламентации ветеринарного дела? 

4. Перечислите ветеринарные правила и расскажите об их применении. 

5. Каковы полномочия Российской Федерации и ее субъектов в области ветеринарии? 

6. Что включает система государственной ветеринарной службы Российской Феде-

рации? 

7. Как регулируется государственный ветеринарный надзор законом РФ «О ветери-

нарии»? 

8. Расскажите об общих требованиях по предупреждению и ликвидации болезней жи-

вотных и обеспечению безопасности продуктов животноводства. 

9. Как регламентируется защита населения от болезней, общих для человека и живот-

ных, законом РФ «О ветеринарии»? 

10. Какова ответственность за нарушения ветеринарного законодательства РФ? 

11. Каковы основные требования по защите населения при осуществлении государст-

венного ветеринарного надзора? 

12. Расскажите о принципах защиты прав юридических лиц и индивидуальных пред-

принимателей при осуществлении государственного ветеринарного надзора. 

13. Как организуется и проводится плановая проверка объектов государственного вете-

ринарного надзора? 

14. Как организуется внеплановая проверка объектов государственного ветеринарного 

надзора? 

15. Как организуется выездная проверка объектов государственного ветеринарного 

надзора? 

16. Каковы основные положения о государственном ветеринарном надзоре в Россий-

ской Федерации? 

17. Каковы полномочия и функции Министерства сельского хозяйства Российской 

Федерации в области ветеринарии? 

18. Какова структура Федеральной службы по ветеринарному и фитосанитарному над-

зору? 

19. Какова структура Федеральной службы по ветеринарному надзору? 

20. Как осуществляется государственный ветеринарный надзор в области обеспечения 

качества и безопасности пищевых продуктов? 

21. Как организуется ветеринарный надзор за ввозом, переработкой, хранением, пере-

возкой, реализацией импортного мяса и мясосырья? 

22. Какими нормативно-правовыми актами регулируется федеральный государственный 

ветеринарный надзор в субъектах Российской Федерации? 

23. Перечислите права должностных лиц территориальных управлений Россель-

хознадзора. 

24. Расскажите о ФГУ «ветеринарная лаборатория», его задачах и функциях. 

25. Перечислите объекты государственного ветеринарного надзора на транспорте. 

26. Что включает в себе система государственного ветеринарного надзора на транспор-

те? 

27. Каковы основные задачи госветнадзора на транспорте? 

28. Каков порядок проведения госветнадзора на транспорте? 

29. Расскажите об организации государственного ветеринарного надзора на железнодо-

рожном транспорте. 

30. Каковы особенности госветнадзора на воздушном транспорте? 

 

7.3.3.2 Перечень вопросов выносимых на промежуточную аттестацию (экзамен) 

 

1. Заболевания и состояния, при которых убой животных на мясо запрещен. 

2. Транспортировка убойных животных автомобильным транспортом. 
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3. Санитарная обработка автотранспорта после перевозки убойных животных. 

4. Перечислите виды ветеринарных сопроводительных документов на подкон-

трольные госветнадзору грузы. 

5. Порядок оформления ветеринарных свидетельств формы 1и 2. 

6. Порядок оформления ветеринарных свидетельств формы 3 и справки формы 4. 

7. Транспортный и другие виды стресса у убойных животных, его значение и ме-

ры предупреждения. 

8. Цель и режим предубойного содержания животных на боенских предприятиях.  

9. Предубойный ветеринарный осмотр. 

10. Организация и порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы про-

дуктов убоя крупного рогатого скота. 

11. Организация и порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы про-

дуктов убоя свиней. 

12. Организация и порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы про-

дуктов убоя лошадей, ослов, мулов. 

13. Изменения мяса при хранении. Санитарная оценка. 

14. Лабораторные методы определения степени свежести мяса, их оценка. 

15. Порядок отбора проб мяса и органов для бактериологического исследования? 

16. Органолептическая характеристика мяса, полученного от убоя больных живот-

ных. 

17. Органолептическая характеристика мяса свежего и сомнительной свежести. 

18. Постановка и оценка реакции на пероксидазу. 

19. Органолептическая характеристика мяса сомнительной свежести и несвежего. 

20. Определение видовой принадлежности мяса реакцией преципитации.  

21. Определение видовой принадлежности мяса по температуре плавления жира. 

22. Категории свежести мяса. Порядок использования мяса различных категорий 

свежести. 

23. Ветеринарно-санитарная экспертиза туш и органов, животных при инфекцион-

ных болезнях, не передающихся человеку через мясо и мясопродукты. (Актиномикозе, нек-

робактериозе, пастереллезе и др.). 

24. Как определяется степень обескровливания туши? Дать характеристику степе-

ням обескровливания. 

25. Перечислить методы, используемые для определения видовой принадлежности 

мяса. 

26. Бактериоскопическое исследование мяса с целью определения степени свеже-

сти. Оценка результатов 

27. Бактериоскопическое исследование рыбы на свежесть. Оценка результатов. 

28. Органолептическая характеристика рыбы несвежей. Санитарная оценка. 

29. Ветеринарно-санитарная оценка при цистицеркозе бовисном. 

30. Санитарная оценка мяса и продуктов убоя при обнаружении трихинелл в мясе. 

31. Постановка бензидиновой пробы с вытяжкой из жабр. Оценка результатов. 

32. Метод компрессорной трихинеллоскопии. 

33. Как проводится определение рН рыбы? Оценка результатов. 

34. В каких случаях проводится отбор проб для проведения бактериологических 

исследований (перечислить 7-8 случаев)? 

35. Органолептическая характеристика свежей рыбы. Постановка и оценка пробы 

варкой. 

36. Порядок отбора проб для проведения трихинеллоскопии. 

37. Режимы обеззараживания мяса при цистицеркозе. 

38. Порядок отбора проб для бактериологического исследования мяса. 

39. Составьте сопроводительную в лабораторию на мясо и др. продукты убоя, ото-

бранные для бактериологического исследования. 

40. Эпидемиолого-эпизоотические зоны по трихинеллезу. 

41. Порядок исследования продуктов убоя крупного рогатого скота и свиней для 



 52 

исключения цистицеркоза. 

42. Бактериоскопический метод определения степени свежести рыбы. Проведение 

и оценка. 

43. Пищевые токсикоинфекции. Определение. 

44. Первичные сальмонеллезы: предубойная и послеубойная диагностика.  

45. Профилактика сальмонеллеза по линии ветеринарной службы. 

46. Источники обсеменения мяса сальмонеллами.  

47. Пищевые токсикозы. Определение. 

48. Источники обсеменения мяса возбудителем ботулизма. 

49. Клиническое проявление ботулизма у человека и животных. 

50. Меры профилактики ботулизма . 

 
7.4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений, на-

выков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования компетенций 

Методическими материалами, определяющими процедуру оценивания знаний, умений, навы-

ков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования компетенций являются внут-

ривузовские локальные нормативные акты: «Положение о балльно-рейтинговой системе контроля и 

оценки успеваемости студентов» и «Положение о промежуточной аттестации обучающихся». 

           График проведения рейтинговых контрольных мероприятии и даты проведения промежуточной 

аттестации, по курсам и  семестрам,  отражены в утвержденных проректором по УР календарных 

учебных графиках и расписаниях промежуточной аттестации по направлению подготовки, которые 

размещаются на информационных стендах факультета  и на сайте университета в установленные сро-

ки. 

 

 

8.Перечень основной и дополнительной учебной литературы 

Основная литература 

1.Никитин, И.Н. Организация государственного ветеринарного надзора [Электрон-

ный ресурс]: учебник / И.Н. Никитин, А.И. Никитин. – Электрон. дан. – Санкт-Петербург : 

Лань, 2019. – 460 с. Доступ к полному тексту с сайта ЭБС Лань: https://e.lanbook.com/book/ 

2.Никитин И. Н. Национальное и международное ветеринарное законодательство 

[Электронный ресурс] / Никитин И.Н., Никитин А.И. – Москва: Лань, 2017 – 376 с. Доступ к 

полному тексту с сайта ЭБС Лань: https://e.lanbook.com/book/ 

3.Организация ветеринарного дела: учебное пособие // Биология. Ветеринария. Про-

гресс. № 80 (11/2019). - Изд-во "Энтропос". г. Ставрополь, 2019. - 300 с. - Текст : электрон-

ный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/ 

 

Дополнительная литература: 

Боровков, М.Ф. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и стан-

дартизации продуктов животноводства. [Электронный ресурс] / М.Ф. Боровков, В.П. Фролов, 

С.А. Серко. — Электрон. дан. — СПб. : Лань, 2013. — 480 с. — Режим доступа: 

http://e.lanbook.com/book/ 

Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии молока и молочных про-

дуктов : учебное пособие для студ. с.-х вузов, обуч. по спец. «Ветеринарно-санитарная экс-

пертиза», «Ветеринария» / А. В. Смирнов. - 2-е изд., - СПб. : ГИОРД, 2015. - 136 с. 

Ветеринарная гельминтология : учебное пособие для студ. вузов, обуч. по спец. "Зоо-

техния", "Ветеринария" / М. Х. Лутфуллин, Д. Г. Латыпов, М. Д. Корнишина. - СПб. : Лань, 

2016. - 304 с. 

Жаров А.В. Судебная ветеринарная медицина : учебник для студ. вузов, обуч. по 

спец. "Ветеринария" / А. В. Жаров. - 3-е изд., испр. и доп. - СПб. : Издательство "Лань", 2014. 

Инвазионные заболевания, передающиеся человеку через мясо и рыбу, ветеринарно-

санитарная оценка продуктов убоя : учебное пособие для студ. вузов, обуч. по спец. «Ветери-

нария», «ТППСХП», «Продукты питания животного происхождения» / Л. В. Резниченко [и 

др.]. - СПб: Лань, 2016 . - 80 с. 

https://znanium.com/catalog/product/
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Маловастый К.С. Диагностика болезней и ветсанэкспертиза рыбы : учебное пособие 

для студ. вузов, обуч. по спец. "Ветеринария" / К. С. Маловастый. - СПб. : Лань, 2016. - 512 с. 

Никитин, И. Н. Коммуникации в сфере ветеринарии : учебное пособие / И. Н. Ники-

тин, Е. Н. Трофимова, А. И. Ключникова. — СанктПетербург : Лань, 2018. — 156 с. — ISBN 

978-5-8114-3085-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — 

URL: https://e.lanbook.com/book/108462. 

Никитин, И. Н. Организация и экономика ветеринарного дела : учебник / И. Н. Ники-

тин. — 6-е изд., перераб. и доп. — Санкт-Петербург : Лань, 2014. — 368 с. — ISBN 978-5-

8114-1609-7. — Текст: электронный // Лань : электронно-библиотечная система. —URL: 

https://e.lanbook.com/book/ 

Смирнов А.В. Практикум по ветеринарно-санитарной экспертизе [Электронный ре-

сурс]: учебное пособие/ Смирнов А.В.— Электрон. текстовые данные.— СПб.: ГИОРД, 

2015.— 320 c.— Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/15938.— ЭБС «IPR books. 

 

9. Перечень современных профессиональных баз данных и информационных 

справочных систем.  

 

 ЭБС «Издательства Лань»  

Коллекция «Единая профессиональная база знаний для аграрных вузов» 

ООО «Издательство Лань».   

Лицензионный договор  № 003/2025-44ФЗ  от  22.05.25 г сроком на 1 год 

 http://е.lanbook.com/ 
 

 ЭБС «Издательства Лань». Коллекция «ФПУ. 10-11 кл. Изд-во «Просвещение». 

Общеобразовательные предметы» 

ООО «ЭБС Лань».   

Договор № 023/2024-223ФЗ от 24.05.24 г сроком на 1 год (работает до 1 сентября) 

 http://e.lanbook.com/ 
 

 Сетевая электронная библиотека  

ООО «ЭБС ЛАНЬ» 

Договор № СЭБ НВ-164 от 17.12.2019 г. – бессрочный 

http://е.lanbook.com/ 

http://seb.е.lanbook.com/ 

 

 ЭБС «Университетская библиотека online». Базовая часть 

 ООО «Директ-Медиа»   

Контракт № 51-04/2025 от 22.05.2025 г сроком на 1 год  

http://biblioclub.ru 

 

 ЭБС «ЮРАЙТ» Пакет СПО 

ООО «Электронное издательство Юрайт» 

Лицензионный договор № 6703 от 27.08.2024 г. сроком на 1 год 

https://urait.ru/ 

 

 Научная электронная библиотека e-LIBRARY.RU (SCIENCE INDEX)  

ООО Научная электронная библиотека.  

Лицензионный договор № SIO-2114/2025  от 06.05.2025 сроком на 1 год 

 http://elibrary.ru 
 

 Сертификат ИТС ПО САБ ИРБИС64 

ООО «Эй Ви Ди - Систем» 

https://e.lanbook.com/book/108462
http://е.lanbook.com/
http://e.lanbook.com/
http://е.lanbook.com/
http://е.lanbook.com/
http://biblioclub.ru/
http://elibrary.ru/
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Договор № А-12933 от 12.04.2024 г. сроком на 1 год 

 

 Антиплагиат.ВУЗ  5.0 

Модуль поиска «Объединенная коллекция 2020» 

АО «Антиплагиат» 

Лицензионный договор № 10023 от 12.05.2025 г. сроком на 1 год 

 

Гарант 

ООО «Гарант-КБР» Договор № 305-2025г. от 09.01.2025 г. сроком на 1 год 

 

Интернет-ресурсы свободного доступа 

 

10. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины 

Система университетского обучения основывается на рациональном сочетании не-

скольких видов учебных занятий (в первую очередь, лекций, лабораторных и практических 

работ), работа на которых обладает определенной спецификой. 

На лекциях студенту рекомендуется внимательно слушать учебный материал, записы-

вать основные моменты, идеи, пытаться сразу понять главные положения темы, а если что не 

ясно – делать соответствующие пометки. После лекции во внеурочное время целесообразно 

прочитать записанный материал с целью его усвоения и выяснения непонятных вопросов. 

Для подготовки и выполнению лабораторных и практических работ студенту следует 

завести отдельную тетрадь. При подготовке к практической и лабораторной работе студенту 

следует составить краткий ответ (1-2 стр.) на контрольные вопросы к практическим и лабо-

раторным работам. Студент должен тщательно готовиться к лабораторным и практическим 

занятиям путем проработки теоретических положении по теме занятия из конспекта лекции, 

рекомендуемых учебников, учебных пособии, дополнительной литературы, интернет - ис-

точников. 

Защита лабораторных и практических работ, приходящиеся на каждый промежуточный 
рубеж оценивается в 10 баллов (за три точки - 30 баллов). 

Подготовка к лекциям. 
Знакомство с дисциплиной происходит уже на первой лекции, где от Вас требуется не 

просто внимание, но и самостоятельное оформление конспекта. При работе с конспектом 

лекций необходимо учитывать тот фактор, что одни лекции дают ответы на конкретные во-

просы темы, другие – лишь выявляют взаимосвязи между явлениями, помогая студенту по-

нять глубинные процессы развития изучаемого предмета как в истории, так и в настоящее 

время. 

Конспектирование лекций – сложный вид вузовской аудиторной работы, предпола-

гающий интенсивную умственную деятельность студента. Конспект является полезным то-

гда, когда записано самое существенное и сделано это Вами. Не надо стремиться записать 

дословно всю лекцию. Такое «конспектирование» приносит больше вреда, чем пользы. Целе-

сообразно вначале понять основную мысль, излагаемую лектором, а затем записать ее. Жела-

тельно запись осуществлять на одной странице листа или оставляя поля, на которых позднее, 

при самостоятельной работе с конспектом, можно сделать дополнительные записи, отметить 

непонятные места. 

Конспект лекции лучше подразделять на пункты, соблюдая красную строку. Этому в 

большой степени будут способствовать вопросы плана лекции, предложенные преподавате-

лям. Следует обращать внимание на акценты, выводы, которые делает лектор, отмечая наи-

более важные моменты в лекционном материале замечаниями «важно», «хорошо запомнить» 

и т.п. Можно делать это и с помощью разноцветных маркеров или ручек, подчеркивая терми-

ны и определения. 

Целесообразно разработать собственную систему сокращений, аббревиатур и симво-

лов. Однако при дальнейшей работе с конспектом символы лучше заменить обычными сло-

вами для быстрого зрительного восприятия текста. 

Работая над конспектом лекций, Вам всегда необходимо использовать не только учеб-
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ник, но и ту литературу, которую дополнительно рекомендовал лектор. Именно такая серьез-

ная, кропотливая работа с лекционным материалом позволит глубоко овладеть теоретиче-

ским материалом. 

Подготовка к практическим занятиям. 
Подготовку к каждому практическому занятию студент должен начать с ознакомления 

с планом практического занятия, который отражает содержание предложенной темы. Тща-

тельное продумывание и изучение вопросов плана основывается на проработке текущего ма-

териала лекции, а затем изучения обязательной и дополнительной литературы, рекомендо-

ванной к данной теме. Все новые понятия по изучаемой теме необходимо выучить наизусть и 

внести в глоссарий, который целесообразно вести с самого начала изучения курса. 

Результат такой работы должен проявиться в способности свободно ответить на теоре-

тические вопросы практикума, выступать и участвовать в коллективном обсуждении вопро-

сов изучаемой темы, правильно выполнять практические задания и контрольные работы. 

В процессе подготовки к практическим занятиям, необходимо обратить особое внима-

ние на самостоятельное изучение рекомендованной литературы. При всей полноте конспек-

тирования лекции в ней невозможно изложить весь материал из-за лимита аудиторных часов. 

Поэтому самостоятельная работа с учебниками, учебными пособиями, научной, справочной 

литературой, материалами периодических изданий и Интернета является наиболее эффектив-

ным методом получения дополнительных знаний, позволяет значительно активизировать 

процесс овладения информацией, способствует более глубокому усвоению изучаемого мате-

риала, формирует у Вас отношение к конкретной проблеме. 

Раздел «Самостоятельная работа» информирует обучающихся, какие вопросы раздела 

(модуля) выносятся на самостоятельное изучение, об их учебно-методическом обеспечении 

(учебники, учебные пособия, методические указания, рекомендуемые страницы и т.д.). Само-

стоятельная работа студента является основным средством овладения учебным материалом 

во время, свободное от обязательных учебных занятий. Самостоятельная работа студента над 

усвоением учебного материала по учебной дисциплине может выполняться в библиотеке 

университета, учебных кабинетах, компьютерных классах, а также в домашних условиях. Со-

держание самостоятельной работы студента определяется учебной программой дисциплины, 

методическими материалами, заданиями и указаниями преподавателя.  

Самостоятельная работа может осуществляться в аудиторной и внеаудиторной формах. 

Самостоятельная работа в аудиторное время может включать:  

 конспектирование (составление тезисов) лекций;  

 выполнение контрольных работ; 

 решение задач; 

 работу со справочной и методической литературой; 

 работу с нормативными правовыми актами; 

 выступления с докладами, сообщениями на семинарских занятиях; 

 защиту выполненных работ; 

 участие в оперативном (текущем) опросе по отдельным темам изучаемой дисциплины; 

 участие в собеседованиях, деловых (ролевых) играх, дискуссиях, круглых столах, конфе-

ренциях; 

 участие в тестировании и др. 

Самостоятельная работа во внеаудиторное время может состоять из: 

 повторение лекционного материала; 

 подготовки к семинарам (практическим занятиям); 

 изучения учебной и научной литературы; 

 изучения нормативных правовых актов (в т.ч. в электронных базах данных); 

 решения задач, выданных на практических занятиях; 

 подготовки к контрольным работам, тестированию и т.д.; 

 подготовки индивидуальных письменных работ по заданию преподавателя; 

 проведение самоконтроля путем ответов на вопросы текущего контроля знаний, решения 

представленных в учебно-методических материалах кафедры задач, тестов.  
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Степень усвояемости вопросов самостоятельной работы определяется при текущем и 

промежуточном контролях и при промежуточной аттестации. 

Студенты заочной формы обучения, после окончания предыдущей сессии, ознакамли-

ваются с целями и задачами изучения дисциплины, с перечнем вопросов, которые они долж-

ны изучать для формирования индикаторов достижения компетенции, запланированных в ра-

бочей программе. Они получают задания на курсовую работу и объяснение как пользоваться 

методическими указаниями по выполнению курсовой работы, которые имеются в наличии в 

научной библиотеке ФГБОУ ВО Кабардино-Балкарский ГАУ. 

Студенту следует тщательно готовиться к промежуточному контролю (тестированию, 

контрольным опросам), прорабатывая конспект лекций и рекомендуемую литературу. 

Подготовка к промежуточной аттестации.  
При подготовке к промежуточной аттестации целесообразно: 

 внимательно изучить перечень вопросов и определить, в каких источниках находятся 

сведения, необходимые для ответа на них; 

 составить краткие конспекты ответов (планы ответов).  

Дисциплина «Государственный ветеринарный надзор на объектах Россельхознадзо-

ра» рассчитана на изучение в один семестр и заканчивается экзаменом. 

 

11.Перечень лицензионного и свободно распространяемого программного обеспечения, 

в том числе отечественного производства 

11.1 Лицензионное программное обеспечение  

AutoDesk AutoCad 2012 Education Product Standalone б/н 

Антиплагиат.ВУЗ 5.0 Модуль поиска «Объединенная коллекция 2020» лицензи-

онный договор № 10023 от 12.05.2025 г. сроком на 1 год 

Kaspersky Endpoint Security для бизнеса - Стандартный Russian Edition № лицензии 

26ЕС-241021-134643-810-2826, договор № 651/А от 18.10.2024 г. до 31.10.2025 

 

11.2 Интернет-ресурсы свободного доступа 

 
Наименование ресурса сети «Интернет» Электронный адрес ресурса 

«Российское образование» - федеральный портал http://www.edu.ru/index.php 

Информационная система "Единое окно доступа к образовательным ре-

сурсам"  
http://window.edu.ru/ 

Википедия – поисковая система. wikipedia.org/wiki 

http://wvAV.ya- fermer.ru/ovtsevodstvo 

http://meatinfo.ru/  mfo/category7id-3 

http://forum.fermer.  by/index.php?showforum=7 

http://www. odinga.ru/ovca/ 

http://webfermer.ru/publ/zhivotnovodstvo/ovcevodst/ovcevodstvo metodv razvedenij 

http://wvAV.ya-fermer.ru/ovtsevodstvo smikro.ru 

Справочно-правовая система ГАРАНТ.  http://www.garant.ru; 

12. Описание материально-технической базы, необходимой для осуществления образо-

вательного процесса по дисциплине 

№ 

п./п. 

Вид учебной 

работы 

Наименование оборудо-

ванных учебных кабине-

тов, лабораторий 

Перечень оборудования и технических средств обу-

чения 

1. Лекционные 

занятия 

Аудитории (№№ 307, 304, 

305) для проведения заня-

тий лекционного типа в 

соответствии с перечнем 

аудиторного фонда 

Доска аудиторная, специализированная мебель, экран 

настенный, проектор, ноутбук  

2. Лаборатор-

ный практи-

кум 

Аудитории (№№ 307, 

304)для проведения лабо-

раторных занятий в соот-

ветствии с перечнем ауди-

торного фонда 

Доска аудиторная, специализированная мебель, лабора-

торная посуда, микроскопы  BIOMED-5,  BIOMED-3, 

BIOMED-1, трихинеллоскоп Системат – 80, компрессо-

рий для трихинеллоскопа МИС-7, 

минианализатор молока «Лактан», pH-метр – 402 – для 

http://wvav.ya-fermer.ru/ovtsevodstvo
http://meatinfo.ru/mfo/category7id-3
http://www.odinga.ru/ovca/
http://wvav.ya-fermer.ru/ovtsevodstvo
http://www/
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Примечание: таблица заполняется в соответствии с видом учебной работы 

 

 

мяса, люминоскоп «Филин», 

термометр для мяса, видеоокуляр НВ-200, холодильник 

Атлант ХМ4021,телевизор LG 42. 

3. Практические 

занятия 

Аудитории (№№ 307, 304) 

для проведения практиче-

ских занятий в соответст-

вии с перечнем аудиторно-

го фонда 

Оборудование необходимое для проведения практиче-

ских занятий,  лабораторная посуда, микроскопы 

BIOMED-5,  BIOMED-3, BIOMED-1, трихинеллоскоп 

Системат – 80, компрессорий для трихинеллоскопа 

МИС-7, 

минианализатор молока «Лактан», pH-метр – 402 – для 

мяса, люминоскоп «Филин», 

термометр для мяса, видеоокуляр НВ-200, холодильник 

Атлант ХМ4021,телевизор LG 42. 

4. Самостоя-

тельная рабо-

та 

Учебная аудитория (ком-

пьютерный класс с выхо-

дом в Интернет), для орга-

низации самостоятельной 

работы обучающихся; чи-

тальный зал научной биб-

лиотеки 

Доска аудиторная, специализированная мебель, компь-

ютера с выходом в интернет 


